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Unser kmmnd zaigt den
- | EMerratam11.11.1993. Ober
; die aktuelle Vorbereltung

. ' | aul die dies]hrige Karnevals-

22 Firmen haben ihren
Sitz am Frachtweg

Gesprach tiber Situation im Gewerbegebiet und weitere Vorhaben

Das Gelinde der ehemaligen KIM
in Hasenhige ist im Flichennut-
rungsplan als Gewerbegebiet ans-
gewiesen. Die wenigsten Banzko-
wer Einwohner wissen jedoch, was
daraus inzwischen geworden ist
und wie sich dieses Gewerbegebiet
sden nachsten Jahren weiterent-

keln soll. Ein Gesprich der Ge-
meindeveriretung mit den Verant-
wortlichen der Firmen Investor-
grundstiicksgesellschaft  Wolczik
und Hamburg-Mecklenburger
DienstleistungsKontor  GmbH,
Immobilien-Management war un-
Engs fillig und wurde von beiden
Seiten als niwlich empfunden.
Kompetenter Gesprichspartner
war der Kaufmann Hansjirgen
Schiiiter, Beaufiragter der obigen
Firmen. Er informierte die anwe-
senden Gemeindevertreter iiber
die gegeﬂwar:ge Simmtion und
neue Vorhaben im Gewerbegebiet
Am Hamburger Frachweg®. Dort
haben sich bisher 22 kleine und
mittlere Firmen angesiedelt. Die
Informationstafel verweist auf die
verschiedensten Firmen, die hier
ihren Sitz haben: Nahrungsmitel-
firmen, die mit Eiern, Fleisch,
Brot, Bunter und Kise handein,
ein Bertenhaus, eine Gebauderei-
nigungsfirma, Anbieter von Be-
wonlift, Hetztechnik. usw, Die vor-
handenen 12000 Quadratmeter

Hallen- und 1000 Cuadratmeter
Biroflichen sind bis zum letzien
Ouadratmeter ausgebucht, aber
tiglich und wochentlich gibt es
neue Mie n, die zur Zeit
leider nicht beriicksichtigt werden
kbnnen. Vorteile fiir die Firmen
sind, so Herr Schliiter, sehr giinsti-
ge Mietpreise, die Nihe zur Lan-
deshauptstadt und zur Autobahn.
Aufgrund der wachsenden Nach-
frage muB dber eine Erweiterung
des Gewerbegebietes nachgedacht
werden. Ein Projekt filr den Aus-
bau des Standortes wurde in Auf-
trag gegeben. Dabei soll der
Trend beibehalten werden, anf
dem Gelinde micelsdindische Be-
triebe anzusiedeln. Es gibt Vorsiel-
]u.ngen durch Liickenbebamng
lichkeiten mu er-
:hlmﬂen, so daB nach einer Bau-
zeit von drei Jahren in demn Gebiet
insgesamt 40 Betriebe ihren Platz
finden kénnten. In der Konzepti-
on sind eine attraktive
, der Bau von weiteren
Bl.'l.roﬂ,ichen und ebenerdigen
Hallen vorgesehen. Man muB
nicht alles abreiBen. Dabei geht ex
auch um eine gelungene Verbin-
dung von Altem und Neuem®,
meinte HansJargen Schifier und
erklirte die vorliegenden Skizzen.

~Nach Abschlufi der Bauarbeiten

mmmhmimm

terische Losungen wie ein
Straflennetz in Angriff genommen

werden, Es ist schon manches ge-
tan worden, um den Sandorn at-

traktiv zu machen: Das Stromnetz

muBte aufgeteilt, Kommunikari-
onsmitte]l wie Telefon und Fax an-

geschlossen werden. Es bleibt je-
doch noch viel zu mn.

Biirgermeisterin Solveig Leo
dankte fiir das Gesprich, mit dem
gegenseitiges Verstindnis und Zu-
sammenarbeit angebahnt wurden.
Es sei ein Vormug, dafl am Eingang
des Dorfes keine verfallenen Hal-
len stehen, sondern durch das Ge-
wergebiet Vorhandenes sinnvoll

genuzt wurde. Durch die Sriliche
Trennung erfolge keine Lirm-
beldstigung fiir die Einwohner, Es

bleibt jedoch auch ein Funken
Hoffnung auf Arbeit, auch wgrm
Herr Schlfiter diese

im Gesprich noch nicht I:nnkrtu—
~Wir zihlen die To-
ten erst nach der Schiacht und
nicht daver®, meinte er mit sei-
nem hanseatischen Humor, Das
Gesprich, ein Schritt zu verkifli-
cher Partnerschaft, soll fortgesetzt

sieren wollte.

werden. Mindestens einmal im

Jahr will man sich treffen, um an-

siehende Probleme zu kliren und

sich hoffentlich auch tber Fort-

schritte in der Arbeit zu freuen.,
H. Diihn
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Damit 1995
an gutes
Jahr wird
Ven SOLVEIC LEO,
Biirgermeisterin

er Jahreswechsel war wohl

fiir die meisten von uns ei-
ne gern genutzte Moglichkeit,
im Trubel des Alltags innezu-
halten und einmal mit eowas
mehr Ruhe idber sich selbst
und sein Leben nachzuden-
ken. Diese Bilanz wird bei je-
dem von uns anders ausgefal-
len sein, und nicht nur deshalb
werden viele gute Vorsitze mit
ins neue Jahr genommen. Sich
in diesen Tagen gegenseitig
ein gutes neues Jahr, Gesund-
heit, Glick und Erfolg zu wiin-

schen, gehort zu den schonen

Traditionen des Jahreswech-
sels, Und wir sind schon wieder
mittendrin, diese vielen guien
Wiinsche im Alltag Wirklich-
keit werden zu lassen.

'Wk im personlichen Be-
reich, so beschiltigt sich
die Gemeindeverretung in
diesen Wochen mit der Ab
rechnung des Jahres 1994 und
den Vorhaben fir 1995, Sie als
stindige Leser unseres LEWTTZ-
KURIERs sind ja monatlich ak-
tuell diber die wichtigsten Er-
eignisse in unserer Gemeinde
informiert worden, daiffir
mdchten wir uns als Cemeinde-
vertretung besonders bei Frau
Helga Dihn bedanken, die un-
ermildlich und mit stindiger
i ng um unseren LE-
WITZEURIER bemiiht ist. Unser
Dank gilt auch Frau Anneliese
Vobl und Frau Sabine VoB, die
fiir die plattditschen Vertellers
brw. fir interessante Griliche
Informationen sorgen.
das  zurickliegende
Jahr wissen Sie alo Be-
scheid, und 1995 wird uns w-
cherlich nicht wenig Arbeit und
n  bescheren®, Aber
wir rechnen eigentlich wie bis-
her mit dem Verstindnis und
der Mimwirkung vieler unserer
Barger, um das Leben in unse-
ren beiden Dérfern lebens- und
liebenswerter ru machen.
Da& ist besonders in diesem
Jahr wichtig, in dem wir das
Besiehen des Lan-
des Mecklenburg feiern. Fir
uns alle ist das sicherlich ein An-
laf zu zeigen, dall wir gern hier
leben und stolz auf das sind, was
wir uns geschaffien haben.
(Fortseizung auf Sets 2)
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Damit 1995 ein
gutes Jahr wird

(Fortsetzung von Seile 1)
er Kulnar- und Sorialasschull
befafle sich schon seit mehre-

ren Wochen mit der Vorbereitung
dieses Jubiliums, dessen Héhe
punkz scherlich unser Dorffest vom
23, bis 25. Juni 1995 sein wird. Bei
der Vorbereiang dieses besonde-
ren Jahres hat sich unser Ausschull
um die akeve Minwir der Feu-
erwehr, aller Vereine, der ABM-
Gruppen. der Handwerker, Gewer-
betreibenden und Unternehmen,
der Schule, der Kindertpgessine
wa [neresierter bemiiht Wer
Viorschlige und ldeen fir die Ce-

Die Cemeindeverremung hat sich in
ihrer Sigung am 19. Januar im be-
sonderen mit dem Haushalisplan
fir 1995 beschafigt. Viele Vorha
ben, wie 2. B. die Fenigsiellung des
Kinderganens und der Baubeginn
der Tumhalle, missen finanziell
auf solide File gestellt werden, und
das ist gar nicht einfach. In unserer
Febnamusgabe des LEWITZKU-
RIERs werden wir Sie dazu ausfiiheli-
cher informieren.

n dieser Ausgabe des LEWITZ-

KURERs lesen Sie auch, daf das
ABM-Projekt des Demokratischen
Frauenbundes e. V. weitergefithre
wird. Die Frauen, die in dieser
Gruppe mitarbeiten, sind Frau An-
ke Witt aus Schwerin, Frau Erna
Zihlke aus Plate, Frau Angelika
Deetr aus Silte, Frau Petra

salmung dieses Jubiliumsjahres hat.  Karnatz aus Consmade und Frau Sy-
istyu cien Beratungen des Ausschus  bille Pieniak aus Banzkow.
ses herzlich eingetaden. Diese Gruppe bietet im Rahmen

ihrer Tatigkeit ab sofort wichent-
liche Klénnachmitmge* fiir unse-
re Senioren und Vorruhesiandler
im Versmmmlungsraum des Ge
meindeamtes an. Sie kdnnen vom
26. Januar 1995 an jeweils don-
nerstags ab 14.00 Uhr in gemidi-
cher Runde Ihren Interessen
nachgehen, Karten spielen, hand-
arbeiter;, basteln oder einfach
Kinen®, Unsere Franen aus der
ABM-Gruppe werden lhnen mit
Rae und Tat, Ideen und auch mit
einer Tasse Kaffee rur Seite ste-
hen. Wir wirden uns freuen,
wenn Sie dieses Angebot nuzen.
Die bisher bewidhrten Zusam-
menkiinfte unserer Senioren wer-
den wir trowzdem welterfiihiren,
'enn wir unsere Senioren der
Gemeinde ansprechen,
dann ist fiir uns der Nachwuchs
nicht  weniger wichtig. Leider
konnten wir auch im Jahr 1994

Hrrrewiovce Srreerse

in die Karnevalssaison 95

Karnevalssaison
| 95 beginni, und alle
Einwohner aus Banz-
kow und Mirow kon-
nen sich wieder dar-
auf feuen. Sie sind
herzlich eingeladen
zu den Veranstaltun-
gen des BCC Grin-
Gold, die von den Ak-
tiven im Karnevals-
klub seit langem enga-
giert and ideenreich
vorbereitet werden.
Merken Sie sich schon

18.2.15.00 Uhr,
Rentnerfasching

q 9 '} 0
Hauptveranstaltung
26.2.,13.00 Uhr,
Groler Umzug

26.2.,14.00 Uhr,
Kinderfasching
27.9..19.30 Uhr

Rosenmontag

Matfirlich wird zu al-
len Veransulmngen
das

Galaprogramm

dargeboten.

In diesem Jahr finden

die Veranstaltungen

wieder im Saal der

GASTSTATTE
~STORTAL"*

statt.  Obwohl die
Gasustitte zur Zeit ge-
schlossen ist, wollen

 den Veranstaliun-
en fir niveauvolle
asdichkeit sorgen.

Liebe Einwohner von
Banzkow und Mirow!

Bringen Sie
Laune mit und stir-

zen Sie sich mit uns ||

hinein in das Karne-
valsvergniigen.

Dieter Kral
Prisident des BCC

gute |

| jeztdie Termine:

A

2. Veranstaltung

Kinder!
Kleine Stars ganz grof}

Fiir den Kinderkarneval am 26. Februar um 14.30
Uhr suchen wir kleine Stars filr die geplante Mini-
Playback-Show®, Wer Lust hat, zu seiner Lieblings-
musik zu singen und zu tanzen, meldet sich mit sei-
ner Kassette oder CD rechuizeitig in Banzkow bei
Frau Wolll und in Mirow bei Frau VolB. Dabei ist es
ganz egal, wie alt [hr seid und welche Musik Ihr
mogt. Wir haben fir jeden .Interpreen” tolle
Uberraschungen. Also, Kinderzimmer ausriumen,
Musik an und Power. Wir freuen uns auf Euch,
Sylvia WollT / Sabine Vol

die

Clubmirglieder

Geigh hon ewre i

LGriin-Gold®

am 26. Januar

in der Gemeindeverwaltung

Hallo. Senioren! Zu unserem ersten Klénnach-
mittag® am 26. Januar sind alle herzlich cingela-
den. Dabei geht es um ein wichtiges Thema, nim-
lich um die Pflege unserer FiiBe. Herr Zipperlich
aus Schwerin hat einige niizliche Tips parat. Viell-
leicht konnen Sie aber auch einen Rat beisteuern,
wie man immer gut gu Full ist. Bei einer Tasse Kaf-
fee stellen sich auch die Frauen der ABM-Gruppe
vor, die ihre Arbeit kirzlich aufgenommen haben.
Treffpunkt: 26, Januar 1995 um 14.30 Uhr in der
Gemeindeverwaltung.

keinen Geburtenruwachs errei-
chen. Seit 1991 kdnnen wir uns
nur tber sechs bis acht Geburten
im Jahr freven. 1994 waren es sie-
ben, Zwar wurden im Mai die Zwil-
linge Oliver und Sebastian Nimsz ge-
boren, also ein richuger Pauken-
schiag im Wonnemonat Danach
wurde es ruhiger, und bis zum Jah-
resende frenten wir uns mit den
Eltern fiber Nathalte Schutze, Ste
vent Buchholz, Tom Kluckmann, Vi
wien Karsten und Patricra Possehn
ir begriifen die jinguen
Banzkower und Mirower in
unserer Mitte und wiinschen viel
Ghick und Gesundheit [n unse-
rem neuen Kindergarien konnen
aber gut und gern mehr Kinder
betreut werden, wir sind also opu-
mistisch filr die Zukunft. In die-
sem Sinne mochten wir  [hnen
nochimals die besten Wiinsche fiir
ein gutes neues Jahr dbermiteln!

=

Die Gemeindeverwaltung gratuliert
den dieren Einwohnem unserer
Gameinde sehr herzlich rum Ge-
burtstag und wiinscht Gesundheit
und persanfiches Wohlergehen.

Geburtstage
vm Februar

MENCK, Herbert
Mirow, 4. 2., 65 Jahre
MOLLER, Hans,
Banzkow, 6. 2., 74 Jahre
PASSOW, Hilde,
Mirow, 6. 2., 65 Jahre
GRUNBERG, Christel,
Banzkow, 10. 2., 66 Jahre
SCHULZ. Ema,
Banzkow, 14. 2., 81 Jahre
EATZENBERG, Meta,
Mirow, 14. 2., 37 Jahre
JUNEWITZ, Paul,
Banzkow, 14. 2., 75 Jahre
LANGE, Friedrich,
Mirow, 14. 2., 72 Jahre
LEMCEKE, Friedrich,
Banzkow, 16. 2., 65 Jahre
STARGARD, Gertrud,
Banzkow, 17. 2., 83 Jahre
HELMS, Gisela,
Banzkow, 22. 2., 67 Jahre
WICHMANN, Gerhard,
Mirow, 23. 2., 79 Jahre
LORENZ, Frieda,
Banzkow, 25. 2., 88 Jahre
IHDE, [se,

Banzkow, 26. 2., 73 Jahre
PINNOW, Anneliese,
Banzkow, 28. 2., 77 Jahre

Liebe Leser!

um e Jahreswende kam gerade recht,
um den Eiswein zu emian, eine Speza-
litit, die ihren Preis hat. (Die Rasche
kostet um die 100 Mark und mehr.)

So rechte schwibische Gemitiichkait
kommt um diese Zeit aber erst in den
Basanwirtschaften auf. Als Einladung
hangen die Weinbauern sinen Besen
vor i Tdr. lch wedl immer noch
micht, ist 85 ein Symbol tor den Kehr-
aus in der Wirtschaft der Weinbau-

&rn, die duBarst preiswerl ihren Wein,
die Obsterl oder awch gegrilltien
Schweinehals  (Kotalett) anbisten.
Oder will man mit den Besenwirt-
schaften, die die Weinbavem kurzzei-
tig nacheinander offnen, die winterii-
cha Langeweile austreiben?

Wahrscheinlich kommt beides zusam-
men. Bal einem Vieriele Wein setn
man sich in der rustikalen Bauemstu-
be zusammen (nicht jeder an einen

Tisch), macht sein Schwitde und
filinit sich wohl in guier Gesellschaft,
Ich arinnere mich geme an diese Ur-
laubstage im Schwabenland. Ja, je-
der verbringt die kalte Jahreszeil aul
saingWeise. Man muf nur das Beste
draus machen,

Also, liebe Leser, haben Sie stwas
Nachsicht, wenn Sie den LEWTTZ-
KURIER fir den Monal Januar stwas
spatar zur Hand nehmen. Helga Dihn
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Brotpuppen als Glicksbringer

rot ist nicht gleich Brot. Das
—Bm fiir mich eine ganz akoel-
le Erkenntnis. Niche, da ich

hier das guwe und preiswerte Pro-
dukt #ines neven Bickers vorseellen
will. Ich habe nach Jahren wieder
das kafivolle selbsigebackene Rog-
genbrot gegessen, den unverwech-
selbaren Duft geschnuppert. der
mich an die Kindheit erinnert,
wenn gerade qum Beispiel zu den
vergangenen Felermgen das frisch-
gebackene Rrow, Platen- und Poo-
kauken, witte und brune Pepernic®
ans dem Backofen gezogen wurden,
Das jingste Erlebnis begann so: Es
hawe sich im Dorf herumgespro-
chen, dafl Lothar Lange und Frau
Brigive in Mirow ihr Brot noch
selbst backen. Als vor kurzem der
Termin fiir den néchsten Backag
feststand, war ich dabei. Schon drei
Fage vorher hame Frau Lange den
_‘tnmrrmg angesewrt, da sie niche
wie gewohnlich einen Teigrest vom
#tmen Backen runickgelssen hat-
e. Am Vorabend wird das Brot mit
cinem Teil des Mehles eingesiuert,
hlethe mgarl.rrkt stehen und kann
bis um niachsten Morgen giren.
Am Morgen fordene dann der
Backiag sein Recht. Lothar Lange
beschickte schon fmih den Back-
ofen im Garten mit Holz und min-
dete es an. Er hane den Ofen
1987 nach einer Anleitung in der
Leitschrift Guter Rat® gebaue.
Auch heure noch ist er stolz auf
dieses erste eigrne Bauwerk, das
in der damaligen Zeit weniger auf
Schonheitsmalbstibe, sondern
einzig und allein auf Zweckmabig-
keit ausgerichtet war. Diesen
Iweck erfiillt es bis heute
Nachdem der erste HolzstoBl aus-
gebrannt war, fiilke der Backmei-
ster den Ofen noch einmal mit
Brennmaterial. Als das Holz wie-
der verbranmt war, wurden die
Kohlen hemusgenommen  und
der Ofen mit einem nassen Tuch
ausgewischt. Der Ofen konnte jetze
noch eine Smnde rbhen, damit
die Seeine die Hize aufnahmen.

Die Hausfran waltete inzwischen
in der Kiiche des strohgedeckien
Bavernhauses, das die Langes
nach hrelangen Bauarbeiten
1991 bezogen. ihres Amtes. Frau
E.rign.le salzte den T:ig, knetete
das restliche Mehl solange ein,
bis sich der Teig von ihren Han-
den loste. Dann wirkie sie den
Teig auf dem Tisch ru 3-Pfund-
Broten aus, formie sie rund oder
linglich, gab Kimmel oder Son-
nenblumenkerne daru - ganz
nach dem individuellen Ge-
schmack der Familienmirglieder.
Aus einem Svick Teig wurden
Browpuppen geformt. Ein alter
Brauch, der fiir mich neu ist, soll
rum Glick beim Backen verhel-

Das Backhaus im Garten von Lothar Lange

Es dufret nach frischgebackenem Brot

Brot ist nicht gleich Brot

An einem Backtag bei Familie Lange in Mirow

fen. Ich kann mir auch vorsiellen,
dafl die Brotpuppen den Kindern
besondere Freude bringen.

Die Zeit war heran, der Backmei
ster Lothar Lange rief. Wenige
Minuten spéter schob er die ge-
formten Brote in den Backofen.
Beim Gesprich dber das Backen —
die Langes haben inzwischen vie-
lerlei Fachliteratur gelesen - hat-
ten wir nun doch das ,Gasseln”
vergessen. Das heilt, die Brote
werden vor dem Backen mit Was-
ser besirichen, damit sie nachher
schon glinzen, Das ist Ansichissa-
che, aber hier geht die Liebe nun
einmal durch den Magen.

Nach einer halbe Stunde fing es
dann auch schon vom Backofen

her an zu duften. Noch eine hal-
be Sunde dazu, und das Brot war
fertig. Knusprigbraun lag es auf
den Brewern, zum Reinbeilen, es
mubte jedoch erst abkithlen.

In den nichsten Tagen habe ich
mir eines davon munden lassen,
our mit Butter bestrichen, um
den wirzigen Geschmack des
Vollkornbrotes auch richtig zu ge-
nieBen. Schade, dachte ich dabei,
daB die Backdfen, die friher in
fam jedem Garten sanden, in den
vergangenen Jahren vom Erdbo-
den wverschwunden sind. Oder
sind sie wieder im Kommen?* Hin-
ter dem Wohnhaus von Wosen-
hcrg! ist auch wieder ein neuer
Backofen zu sehen. H. Dihn




Nummer 28

LEWITZKURIER

Januar 1995

Der Schapbuck un sien Rieder

Dei Jungs, dei vil mit't Moped un
Motorrad udder sis mit einen
Filerstaul Gnnerwigens sind, ka-
men in'n Winterdag ofteins bi

Jochen Sab

&

ban im Fernsehen

ehr Mudding udder GroBmud-
ding an: [Knittst mi woll n’ poor
schapwulln Strimp?* Sei weiten
all ut Erfohrung, dat bie disse

pi

Jochen Sabban (3. v. L} ist den Banzkowern und Mirowern als , Lauschen-
und Riemelsverteller” bekannt. In der Fernsehsendung  Lachen so schin
wie der Norden® kinnen Sie thn am Sonntag, dem 5, Februar, um 1515
Uhr und in der Wiederholung am Montag, dem 6. Februar, um 16,135 Uhr

auf N 3 erleben. Viel Vergniigen!

Johrestied de Schapwulln doch
dei Besten siind. Vil jung'n Lid
holl'n sick upstuns all wedder ein
udder twei Schap. Dei Schap
siind ok gentigsame Dierte. Oft
nimmt ein sei as Rasenmeier. Sei
holl'n den' Rasen den’ ganzen
Sommer scheun kal, un dorbie
diingen sei em glieks mnit.

Rie weck Lid wier dat frdher so
maud, dat de Schapmel den'n
ganien Winter nich ritbroche
wiird, To Frohjohr wieren de
Schap all so anwussen, dat sei dei
duwwelte Grou harden. Dat heit,
dat dinnelste End' wier MeD,
den'n dei Schap mit ehr liten
Fat so fasiperd harden, dat hei
bald nich lostokriegen wer. So
wer dat eins bie unsen Nahwer
Linnemann. As dat in"n Frohjohr
ens scheunet Wider wier, giing't
bi't SchapmeButbringen.

Vadder Linnemann drickte von
buten upp de Klink von de
Stalldér, un glieks flog de Dor
upp, un dei Schap spriingen in’
hogen Bagen rut ut den’n Stall.
Doch de Schapbuck wull un wull
nich. ,Teuf, di will'n wi woll krie-
gen®, seggt Vadder Linnemann,
Senn du nich rut wist, most du
dei ganze Tied in'n Stall blieben.*
Grofmudder wilrr to Hillp ropen.
Sei stellte sick mit einen groten
Schacht an ein Sied vor dei Dar

henn un paste upp, dat dei Buck
nich rutkem. As hei n’ bitn na
virn kem, wieste GroBmudder em
ehren Schacht henn, un hei ging
fimmer wedder in dei hinnerste
Eck von' Stall torilg. GroBmudder
harr nu woll ehr Vertellen wohrt
und den’n Schapbuck nich so in't
Og’ hatt. Dit harr de Schapbuck
utnuezt. Hei nehm all son’n K-
ten Anlop. GroBmudder stellte
sick ollig breitbeinig henn, sei
dacht: JNu kém dat Diert gewil
nich vorbie.” Doch dei Schapbuck
harr sick dat anners utiurt. Hei
witschte Grofimudder twiischen
de Bein dorch, un rut wier hei
ut'n Saall, mit GroBmuddern ba-
benupp. Sei kinn sick scheun
wilholln'n in de Wull. Poormal is
de .'Sl:haphuck mit sienen Rieder
upp'n Holl riimmerriden, doch
dunn wir hei em doch 1o swor, is
anhollen un 16t sienen Rieder
wedder afstiegen.

For uns Kinner wier dit jo wedder
ein Erliwnis, wat nich jeden Dag
vorkimmt. AnnelieseYoll

Kirchliche Nachrichten

BANZEKOW: 29. 1., 14.00 Utr,
Gottesdienst
19. 2., 14.00 Uhr,
Gouesdienst
5. 5., 14.00 Uhr,
Gottesdienst
MIROW: zur Zeit Winterruhe
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Hase in Marinade

Ein junger, sorgfaltig gehiute-
ter und gespickter Hase wird
gesalzen und dann eine Nacht
hindurch in eine Marinade ge-
legt, die man bereitet, indem
man zwei in Scheiben ge-
schnittene Zwiebeln, ein paar
Mohrrilben, ein wenig Petersi-
lienkraut, zwei Lorbeerblitter,
rwei Gewilrznelken und zwei
Kbrner Pleffer mit einem Liter
Weinessig dbergieft.

Am nichsten Tag herausge-
nommen, muf der Hase zu-
nichst gut abtropfen, danach
wird er in Butter gebriunt und
in einer Mischung aus Brihe
und emwas Marinade halbgar ge-
schmort. Dann gieBt man einen
Liter saure Sahne hinzu und
schmort unter stindigem Be-
gieBen weiter, bis der Hase ganz
gar ist. Der Bratensatz wird mit
etwas Brihe losgeriihre, damu
gibt man den Saft von 1/2 Zitro-
ne, kocht die Sobe noch einmal
auf und gieBt sie durch ein Sieb
auf den Hasen.
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Rehkeule

Man wischt die Keule, zieht sie
ab, spicke sie, briht sie mit
heiflem Wasser ab, legt sie in
eine Manne mit Rost und brit
sie, nachdem man 125 g brau-
ne Buner und etwas Salz dari-
bergegeben hat, eine Stunde.
In der lezten halben Stmunde,
wenn die Keule umgedrehe ist,
gibt man einen '/s | saure Sah-
ne darnter.

Hirsch- oder Wild-
schweinriicken in
Brotkruste mit
HagebuttensoBe

Einen Hirsch- oder Wild-

in einen Kochtopf, dbergieBt
ihn mit einer Mischung von Es-
sig und Wasser, beides zur Half-
te, und gibt Salz, schwarzen
Pfeffer und Piment, Gewiirznel-
ken, Lorbeerblitter und Wa-
cholderbeeren gleichzeitig mit
in den Kochtopk, In dieser Mi-

Hase, Reb und andere Wildspezialitditen

schung wird das Rickenstick
unter stindigem Abschiumen
langsam gar gekocht, dann gut
abgetrocknet und mit verrithr-
ten Eiern bestrichen, die man
mit einer Mischung aus geriebe-
nem Schwarzbrot, Zucker und
Zimt dick bestreut. (Auf drei
Teile Brot kommt ein Teil
Zucker und '/; Teil Zimt) Dar-
tiber giefit man emwas zerlassene
Buter, bringt das Riickenstick
mit ein wenig daruntergegebe-
ner Brihe in den Brawofen, wo
man es braun werden Kt Dazu
ibt man HageburtensoBe und
Bratkaroffeln.

Die HagebuttensoBe 6Bt sich
aus frischen oder getrockneten
Frichten bereiten. 500 g frische
oder 250 g gewrocknete Hage-
butten werden in */« | Wasser
mit einem 2 '/s cm langen
Stlick Zimt und einem
Stickchen Butter gut weich ge-
kocht (etwa eine Smnde). Dann
reibt man die Hagebuten
durch ein Sieb, bringt sie mit i
ner '/y Flasche Weillwein und
165 g Zucker, dber dem man

die Schale einer halben Zitrone
abgerieben hat, zum Kochen
und macht die SoBle mit vier
rerstobenen Zwiebicken simig,

Wildsuppe

Wildknochen und Abfille wis-
sert man gut, brit sie in Butter
braun und sewzt sie mit dem
ndtigen kochenden Wasser
und Salz (pro Person '/: | Was-
ser) aufs Feuer. Nachdem die
Briithe gut abgeschiume ist,
gibt man Lorbeerblitter, etwas
Piment und eine un

ne Zwiebel hinein und 15t das

Ganze gut 2 Stunden kochen.
Dann briunt man Burter,
macht Mehl darin braun und
gibt die Brilhe durch ein Sieb
dazu, Nachdem 1 Glas Rot-
wein, ein wenig Dessertwein,
ein Teelaffel voll Kognak, eine
Messerspiue ' Pfeffer, einige
RKapern, 30 g vorbereitete
Champignons und abgekoch-
te FleischklaBchen hinzugetan
sind, liBt man das Ganze
nochmals aufkochen und rich-
tet es an,
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