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avernhduser, die nieder-
Bdcutschcn Hallenhauser,

strohgedeckt und mit den
gekreuzten Pferdekopfen, sind ty-
pisch auch fiir die Dorfer in Meck-
lenburg. Sie wurden weniger mit
den Jahren. Um so mehr erfreut
es, wenn junge Bauherren sich
heute wieder dorflichen Traditio-
nen zuwenden.
Etwas versteckt liegt das Haus von
Ingo und Annelie Karwowski.
-In'n Enn*, sagen die alten Banz-
kower, was soviel heiBt wie am
Rande des Dorfes. Und doch zieht
ihr Haus im gediegenen Fach-
werkstil rekonstruiert, mit Reet ge-
deckt und mit den Pferdesymbo-
len verziert, die Aufmerksamkeit
der Einwohner und ihrer Gaste
auf sich. Viele bleiben stehen und
bewundern das rekonstruierte
Bauernhaus als ein neues, schénes
Detail im Banzkower Dorfbild.
Vor zwei Jahren begannen die jun-
gen Bauherren Ingo und Annelie
mit dem Umbau nach ihren Vor-
stellungen. Sie wollten dabei an die
urspriingliche Bauweise ankniipfen
und das historisch Eigenstindige
dieses Hauses herausholen. Die
Bidnerei war ca. 1820 als Fach-
werkbau errichtet, der dann spater
mit Ziegelsteinen verkleidet wurde.
Es sollte daraus ein Haus werden,
dasan diesen Standort pafit, hier im
Griinen, unweit der Stor und ne-
ben dem fast dreihundertjahrigen
ehemals Pinnowschen Bauernhaus
mit dem historisch wertvollen
Schmuckgiebel. Das waren die
Uberlegungen der jungen Besiwzer,
aber die Behdrden dachten anders
dariiber. Zwei Fachwerkhiuser ne-
beneinander — das veririge sich
nicht. Eines konnte dem anderen
den Rang ablaufen. Glicklicherwei-
se waren diese unklugen Argumen-
te dann doch nicht zu halten, wenn
sie auch die Genehmigung verzo-
gerten. Das ist inzwischen verges-
sen.
Herr und Frau Karwowski wuBten,
was sie wollten, und hatten sich vor-
her in Warsow, Mirow und anderen
Orten mit ahnlichen Objekten um-
geschaut. Guten Rat fanden sie
auch bei den Mitgliedern der Inter-
essengemeinschaft Bauernhaus. Je
mehr sie sich mit der Bausubstanz
beschiftigien, je tiefer sie in die Ma-
terie des Bauens eindrangen, desto
mehr wuchsen eigene Vorstellun-
gen und Ideen. Dabei wurden sie
von solchen kompetenten Fachleu-
ten bestirkt wie die Architektin Eva
Maria Hewzer, die dann auch die
Baubetreuung iibernahm und dem
Ehepaar wihrend der ganzen Bau-
phase zur Seite stand.
Am Anfang war immer die Idee,
oft von Annelie auf dem Papier
skizziert, im Groben festgehalten
und mit Frau Hewer, der Frau

Schonheitskur fur
em altes Bauernhaus

GroB-Zecker, die wie versprochen
das Strohdach in vier Wochen
deckte. Ein dichtes Dach tber
dem Kopf, das ist wohl mit das
wichtigste beim Bau. Die Eheleute
erinnern sich, wie sie wie Kinder
um das Haus liefen und das Dach
von allen Seiten bewunderten.
Auch die anderen Firmen, die
Tischlerei Heiko Helms, die Firma
fir Sanitirtechnik Schréder aus
Zapel und die Baureparaturen
GmbH Schwerin, haben ordentli-
che Arbeit geleistet. Und mit den
Handwerkern freuen sich die
Hausbewohner Gber das, was neu
geschaffen wurde und gefallt.

Das modernisierte Bauernhaus,
das fir alt und jung genigend
Plaiz bietet, wird von Monat zu
Monat wohnlicher.

Auch, wenn sie Spal daran haben,
das Alte zu erhalten und zu nut-
zen, sind die jungen Leute keine
engstirnigen Nostalgie-Fans. Alles
mub schon und prakdsch sein wie

Zwei Bauernhduser verweisen auf dorfliche Tradition: das rekonstruierte Haus der Familie Karwowski
neben dem Ende des 17. Jahrhunderts gebauten ehemaligen Pinnowschen Bauernhaus (Folo oben)

vom Fach, beraten. Mit der Um-
serzung kam dann die Arbeit. Alle
packien mit an in der Familie. Sie
hoben Griben aus, gossen Funda-
mente und FuBbdden und schaff-
ten Baufreiheit. ,Wir haben uns
von Anfang an auf die eigene Kraft
und auch auf eigene Finanzie-
rungsméglichkeiten verlassen.
Wer sich z. B. nur auf Fordermittel
verlaBt, bricht ein, wenn sie nicht
kommen. Wir sind so eingestellt,
dal wir erst einmal uberlegen, was
wir leisten und uns leisten kon-
nen®, so vertritt Ingo Karwowski
seine Auffassung. Die junge Fami-

lie zog aus ciner Neubauwohnung
nach Banzkow, um direkt am Bau-
plaz zu sein. Das war zwar anfangs
unbequem, aber an Ort und Stelle
konnte man schnell eingreifen
und Entscheidungen treffen.

In zwei Sommern und einem Win-
ter, der zum Gliick nicht so hart
war wie der diesjahrige, wuchs der
Bau. Eigentlich ohne groBere Pro-
bleme, schiwzen Ingo und Annelie
heute ein. Die konkrete und di
rekie Absprache mit den beteilig-
ten Firmen fihrte zu einer guten
Zusammenarbeit. Da war die Reet-
dachfirma Michael Schlabes aus

die raumteilenden Balken oder
¢in Kamin im Wohnzimmer, der
anstelle des Kachelofens Gemiit-
lichkeit ausstrahlen soll.

Vieles bleibt noch zu wn. Man-
ches braucht Zeit, wie die Fassade,
die richtig auswrocknen muB, be-
vor sie weil ausgefacht wird. An-
deres soll schneller in Angriff ge-
nommen werden. Und so wartet
die Familie Karwowski nach einer
Woche Winterurlaub schon sehn-
suchtig auf den Frihling, um wie-
der tichtig heranzuklozen und
die Schonheitskur fiir das alte
Haus forizusetzen. H. Diahn
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Spenden fur
die Fried-
hofsmauer

Wen storte es nicht, daB die
Friedhofsmauer von Jahr zu
Jahr mehr verfiel? Immerhin
bildet sie im Dorf einen Rah-
men fiir die 120jahrige Kirche,
fur den gepflegten Friedhof.
Es war deshalb fiir alle Ein-
wohner eine gute Nachricht,
daB mit Hilfe eines ABM-Pro-
jektes die Mauer nach altem
Muster neu errichtet und die
Friedhofeinfassung neu ge-
staltet werden soll. ABM-Kraf-
e, die durch diese Aufgabe
Arbeit und Einkommen ha-
ben, begannen inzwischen mit
dem Abbruch der Ziegelmau-
er und der Sortierung der Zie-
gel, um festzustellen, wie viele
wiederverwendet werden kon-
nen und wie viele neu be-
schafft werden miissen.
Wahrend die Heckenpflan-
zung und die Trockenmauer
geringe Kosten verursachen,
kosten die neu beschaffenden
Ziegel fir die Mauer ca.
80 000 DM. Diese Mittel kon-
nen durch die Kirche Banz-
kow als Trager des Friedhofes
nicht aufgebracht werden oh-
ne wesentliche Auswirkungen
auf die Friedhofsgebiihren
(ca. 400 DM je Bestattung).
Eine einmalige Spende aller
Banzkower konnte helfen,
denn eine neue Friedhofs
mauer liegt in aller Interesse.
Darum rufen Gemeinde,
Kirchgemeinde und der Ver-
ein Start e. V. alle Einwohner
dazu auf, sich mit einer Spen-
de am Neubau der Friedhofs-
mauer zu beteiligen.

Ihre Spende iiberweisen Sie
biue auf das Konto 5310032
bei der SKB Schwerin, Bank-
leitzahl 76060561, zugunsten
des Verwendungszwecks
JFriedhofsmauer Banzkow".
Geben Sie lThre Adresse an,
damit Thnen eine Spenden-
bescheidigung  zugeschickt
werden kann.

Kultur und Sport — was ist 1996
in unserer Gemeinde los?

In Banzkow, Mirow und Umgebung
wurde schon immer gut und gem ge-
feiert, spielten Kultur und Sport eine
groBe Rolle. Diesem Bedirfnis nach
Gemeinsamkeit und vielfaltigen Ereb-
nissen in der Freizeit mdchten die Ver-
eine unserer Gemeinde, die freiwillige
Feuerwehr in Banzkow und Mirow, die
ABM-Gruppen, die gastronomischen
Einrichtungen, Untemehmen, Handwer-
ker und Gewerbetreibenden sowie die
Gemeindevertretung auch weiterhin
Rechnung tragen. Die ersten beiden
Monate des Jahres boten mit dem Kar-
neval und dem Feuerwehrball schon
viele Moglichkeiten zur Unterhaltung.
Wie geht's nun ab Marz weiter?

Marz:

8. 3. - 86 Jahre Internationaler Frau-
entag (Gaststatte ,Stortal")

13. u. 27. 3. - Klonnachmittag fir Se-
nioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

20. 3. - Kidnnachmittag fir Senioren
in der Klubklause Mirow

30. 3. - Jagdfest der Pachtergemein-
schaft Banzkow und Mirow (Gaststat-
te ,Stortal")

April:
3. und 24. 4. - Kidnnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow
4. 4. - Die freiwilligen Feuerwehren
laden zum Osterfeuer in Banzkow und
Mirow ein
13. 4. - Festveranstaltungen zur Ju-
gendweihe in der ,Lewitzmilhle"
20. 4. - Erdtfnung der Pferdemarkt-
saison 1996 in Banzkow ,Rund um
die Pony-Bar"
30. 4. - Maibaumschmiicken durch
die Kinder des Kindergartens auf dem
Dorfplatz
April/Mal — Streetballmeisterschaften
an der Schule fir Klassen 5 - 10 -
Frithjahrswaldlauf 1ir die Grundschule

Mai:

1. 5. — Der Sportverein Banzkow ladt
zum Sportfest fiir jedermann auf den
Sportplatz in Banzkow ein

8. und 22. 5. — Kionnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

17. - 19. 5. - Dorffest Mirow/ Banz-
kow auf dem Sportplatz in Mirow

23. und 24. 5. — Projekttage an der
Schule Banzkow

24. - 26. 5. — Pfingstfest im Neddel-
rad Banzkow

31. 5. - Eiternabend in der Schule fir
Grundschule und Orientierungsstufe

Juni:

1. 6. — GroBes Kinderfest aus AnlaB
60 Jahre Kindergarten Banzkow rund
um den Kindergarten fir alle Banzko-
wer und Mirower Kinder

5. und 19. 6. — Klonnachmitiag fir Se-
nioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow und Fahrradtour

15. 6. - SchuljahresabschluBfeier

17. und 18. 6. - Schulsportfest

22, 6. — Plerdemarkt ,Rund um die
Pony-Bar"

Juli:
3., 17. und 31. 7. - Kiénnachmittage
fir Senioren in der Gemeindeverwal-
tung Banzkow
20. 7. - Plerdemarkt ,Rund um die
Pony-Bar"

August:

3. 8. - Schuleinfihrungsfeier

3. 8. - Ausscheid der freiwilligen Feu-
erwehren des Amtsbereiches

10. 8. - Der Kamevalverein ladt zur Ba-
dewannenregatia an der Storbriicke ein
14, und 28. 8. Kldnnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

24. 8. - Pferdemarkt ,Rund um die
Pony-Bar*

September:

11. und 25. 9. - Klénnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

21. 9. - Pferdemarkt ,Rund um die
Pony-Bar"

Oktober:
2.10. - Die Freiwillige Feuerwehr Banz-
kow ladt zum Oktoberfeuer ein

3. 10. - Sport- und Spielfest durch
den Sport- und Kamevalverein Banz-
kow mit Frihschoppen (Blasmusik)
auf dem Sportplatz Banzkow

5. 10. - Oktoberfeuer auf dem Sport-
platz in Mirow

9. und 23. 10. - Klonnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

19. 10. - Pferdemarkt ,Rund um die
Pony-Bar*

November:

6. und 20. 11. - Kionnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

11. 11. - Der Kamevalverein Banzkow
erdffnet die narmische Saison 1996/97

Dezember:

1.12. Die Kinder des Kindergartens sin-
gen Weihnachtslieder auf dem Dorf-
platz beim Weihnachtsbaumaufstellen
4. und 18. 12. - Klonnachmittage fir
Senioren in der Gemeindeverwaltung
Banzkow

14. 12. Seniorenweihnachtsfeier in
der Gaststatate ,Stortal" Banzkow
noch ohne Termin - Weihnachts-
markt der Unternehmer, Handwerker
und Gewerbetreibenden N

Diese Aufzahlung ist sicher nicht voll-
standig, und Terminveranderungen
sind auch nicht auszuschlieBen. Aktu-
elle Veranderungen und weitere Vor-
schldge fir Veranstaltungen verdf-
fentlichen wir geme in unserem ,Le-
witzKurier". Da gegenwartig nicht ab-
zusehen ist, wann die Vergabe der
Gaststatte ,Stortal" durch die Treu-
hand erfolgt, konnen fir den Saal lei-
der keine Veranstaltungen geplant
werden. Zur Zeit laufen Bemiihungen
zur ,Wiederbelebung" des Neddel-
rads als traditionellen Veranstal-
tungsort. Alle Gemeinden des Amts-
bereiches haben ihr Interesse an einer
gemeinsamen Nutzung bekundet und
unterstitzen die vorgesehenen Akti-
vititen zum Pfingtsfest. Es werden
Moglichkeiten zur weiteren Nutzung
im Jahr 1996 und dariber hinaus dis-
kutiert, vor allen Dingen auch fir re-
gelméBige Jugendveransaltunge”™ ™
Wie in der letzten Ausgabe des ", .c-
witzKurier” (Februar 1996) ersichtlich
war, haben sich auch unsere gastro-
nomischen Einrichtungen eine Menge
vorgenommen. Die ,Lewitzmihle"
hat ihren Jahreskalender fiir 1996 be-
kanntgegeben, auch alle anderen
Gaststatien sollten diese Moglichkeit
zur langfristigen Information an ihre
Gaste nutzen. Fir alle Veranstaltun-
gen wiinschen wir schon heute viel
Freude und Entspannung. S.Leo

Dank an unsere
Sponsoren zum
8. Mirz

Viele Frauen und Midchen unse-
rer Gemeinde nuwzten den Inter-
nationalen Frauentag fir gemein-
same Stunden der Besinnlichkeit
und Entspannung. Vor allem die
ABM-Gruppe unter Leitung von
Frau Sabban, unterstiitzt von den

Frauen des ABM-Pflegeprojekies
und der ABM-Gruppe des Frauen-
bundes, haben die Vorbereitung
und Durchfiihrung dieses Tages
mit viel FleiB und Einsazbereit-
schaft abgesichert. Das Kabarett
JSpitlese” regte am Nachmittag al-
le Anwesenden zum Nachdenken
an, und vor allem die beiden Mo-
denschauen des Modehauses Jans
aus Banzkow gefielen — wie schon
im Vorjahr —allen Frauen. Die Kin-
der, Jugendlichen und Frauen, die
fast profihaft die neuesten Modelle

vorfiihrten, wurden von unserer
Friseurmeisterin Frau Keding und
der Kosmetikerin Frau Simoneit
fiir ihren .groBen Auftriu® schon-
gemacht. Traditionell iberbrachte
auch das Blasorchester Banzkow
den Frauen unserer Gemeinde sei-
ne musikalischen Glickwiinsche.
Bis zum frihen Morgen des 9.
Mirz wurde dann durch die Kapel-
le Buchholz zum Tanz aufgespielt.
Wir méchten allen Mitwirkenden
und vor allem den Sponsoren des
Frauentages unseren herzlichen

- . g i e W e, e

Dank aussprechen, vor allem

* Modehaus Jans Banzkow

* Friseursalon ,Anne” Banzkow

* Fahrschule Spelling Banzkow

* Trendhotel Banzkow

* Blumenladen Harberg Banzkow
* Fuhrunternechmen Baustian
Mirow

* Diskotheker Erhard Bergmann.
AuBerdem danken wir den vier
Minnern, die es gewagt haben, den
Ausschank der Getrinke und den
ImbiB fiir die vielen frohlichen
Frauenzuibernehmen.  S. Leo
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Castlichkeit mit heimischem Flair

Im Eingangsbereich wird noch ge-
arbeitet, aber in den nachsten Ta-
gen soll hier alles empfangsbereit
sein. Und wer zu Ostern mit seinen
Gasten in Banzkow und Umge-
bung essen gehen will, kann getrost
im TRENDHOTEL in Banzkow
einkehren. Rechtzeitig zur Saison
prasentiert es sich einheimischen
Gasten und Lewitz-Touristen.
Eigentlich waren die Tiiren dieses
Hauses nie geschlossen. Es ist eine
anerkennenswerte  Leistung, dafl
ein gleitender Ubergang vom
fritheren Ledigenwohnheim zum
TRENDHOTEL vollzogen wurde.
Das 1981 gebaute Haus erhielt
nach der Wende einen neuen Be-
sitzer. Herr Engelbert HanBen ver-
teidigte damals sein Vorhaben, das
Heim zu einem Hotel umzubauen
und bekam den Zuschlag. Heute
kann man sagen, das Konzept des
neuen Hausherren geht auf. Dabei
war und ist es gewiB nicht leicht,
ein Wohnheim zum Hotel umzu-
funktionieren, aus den Unterkinf-
ten ansprechende Hotelzimmer
oder Appartements mit Dusche
und WC, niveauvolle Restaurant-
oder Konferenzriume einzurich-
ten. Neben den umfangreichen
Bauarbeiten lief zugleich der Ho-
telbetrieb, wurden Altes und Neues
effektiv genuzt. Das brachte fir
Mitarbeiter und Gaste manche Er-
schwernisse mit sich. Heute erin-
nert man sich lichelnd an solche
Episoden: Alle Gaste wurden iber
die laufenden Bauarbeiten infor-
miert, eine Minchnerin jedoch
vergessen. Sie wurde um 7.30 Uhr
durch Himmern und Bohren un-
sanft aus dem Schlaf gerissen. Ich
dachte, im Osten bricht der Krieg
aus®, steckte sie schlaftrunken den
Kopf aus der Tir. Die Antwort:
JNein, Sie erleben hier den Auf
schwung Ost live!®

Oder: Zwei Omas, die sich mit
dem Bautrubel abfanden, verlang-
ten dann als besonderen Service,
von jungen Mannern uber die
Baugrube gewragen zu werden.

Vom
Ledigen-
heim nahtlos
m TRENDHOTED

Pestaurant
ab Ostern fir
einheimische
Caste
geotinet

Wie sie nahmen viele die Bauar-
beiten in Kauf, kommen gerne wie-
der und sind inzwischen Stamm-
kunden im Banzkower Hotel ge-
worden. INlustre Gaste waren dabei
wie das Reiterehepaar von Frei-
burg, das nach wochenlangem Ritt
hier einkehrte, oder eine Fahrrad-
gruppe aus Bremen, die hier Rast
machte. Dozenten, Geschéaftsrei-
sende und Monteure nehmen die
preiswerten Unterkiinfte gern an,
so daB der Parkplatz vor dem Ho-
tel manchmal kaum ausreicht.
Heute bietet das TRENDHOTEL
seinen Gasten in 60 wohnlichen
Zimmern mit 120 Betten einen an-
genehmen Aufenthalt. Restaurant
und Bar mit Flair laden ein. Drei
Konferenzraume fiir 100 Personen
stehen zur Verfiigung.

Ebenerdig sind zwei Behinderten-
zimmer eingerichtet und die Sa-
nitirriume so angelegt, dal auch
Behinderiengruppen jederzeit un-
tergebracht werden kénnen. Die
erste hat sich bereits angemeldet.
Die Bauarbeiten gehen indessen
weiter: Ein Biergarten soll den
Barbereich vergroBern, eine Ter-
rasse wird den Blick zum Dorf hin
offnen, die Fassade erhalt Farbe,
und das ganze Umfeld soll freund-
lich gestaltet werden. Eine gastli-
che Atmosphire wird jedoch nicht
nur von raumlichen und bauli
chen Maglichkeiten bestimmt

Geschiftsfiihrerin Gudrun Schu-
mann und ihre Mitarbeiter legen
ganz besonderen Wert auf einen
LService mit Herz*, wie es im Pro-
spekt heiBt, und sie meinen damit
eine natirliche dorfliche Atmos-
phére, wie sie der Lage des Hotels
entspricht. In ihrem Angebot ist
deshalb ein Programm zum Ken-
nenlernen der mecklenburgi-
schen Heimat mit der Landes
hauptstadt und der reizvollen Le-
witzlandschaft. Alles ist moglich:
ein Wildschweinessen im Freien,
erlebnisreiche Fahrrad- und Boot-
stouren! Auf Platt bringt auch Jo-
chen Sabban, durch seine Liu-
schen und Riemels dorfbekannt,
den Gasten Land und Leute
naher.

Das gefillt ihnen offensichtlich.
Bis in den Sommer hinein ist das
Tendhotel vorgebucht. So werden
im April ein Polizeichor mit 120
Mann, die Filmemacher und Gaste
zu den Schweriner Filmtagen oder
auch eine Gruppe von Rentnern
aus dem Schwarzwald erwartet.
Die Banzkower und Mirower Biir-
ger sind gleichfalls immer willkom-
men, denn fiir Familienfeste, fiar ein
Essen mit Freunden oder ein Gla-
schen Wein nach dem Spaziergang
sind die Riume bestens geeignet.
Die Preise halten jedem Vergleich
stand. Sie liegen bei 70 DM je Ein-
zelzimmer und 100 DM je Doppel-
zimmer. Fiir Gruppen wird Rabatt
gewahrt.

Aus der Kiiche, dem Bereich von
Herrn Fauk als Chefkoch, gibrt es
ein preiswertes Tagesangebot von
10 DM, andere ausgewihlte Ge-
richte auf dem Speisezettel bewe-
gen sich in der Preisklasse zwi-
schen 10 und 18 DM.

Am besten ist es jedoch, jeder
iiberzeugt sich selbst vom Niveau
des Hauses. Auf jeden Fall ist das
TRENDHOTEL eine Bereiche-
rung far Banzkow, vom Angebot,
von den Arbeitsplazen und von
den Gisten her, die in unser Dorfl
kommen. H. Dihn

Erfolgreicher Karneval - Dank allen Helfern

Der Karneval an der Stor war
wieder ein voller Erfolg. Die
Mihen der Mitglieder des BCC
Grin-Gold und ihrer Helfer ha-
ben sich gelohnt. Alle Veranstal-
tungen waren gut besucht, und
auch das Programm fand die
Resonanz des Publikums. Auf
diesemm Wege maochte sich der
Karnevalsklub bei allen Helfern
und Sponsoren herzlich bedan-
ken. Unser Dankeschén gilt fol-
genden Firmen und Personen:
Einkaufszentrum Rewe

Fahrschule Spelling

Frau Birgit Gatcke

Geschenk- und Blumenbou-
tique Harberg

Herrn Ingo Worf

Raab Karcher Fliesenhandel
Eismann Gastronomie-Service
Herrn Norbert Damm

Herrn Willi Paschen

Familie Hollmann

Gaststatte Midden-Mang*®
Agrargenossenschaft Plate e. G.
Fruchusafikelterei Schepler
Familie Gerhard Gatcke

der zweiten Schweriner SchloB-
brauerei GmbH

Bierverlag M. Schweimer
Frau Solveig Leo

Herrn Kurt Parpart
Friseursalon ,Anne*
Pony-Bar
Fuhrunternehmen Baustian
Amt Banzkow

Lewitz-Bistro

SchloBgut Schmitt

Herrn Ouo Griinberg
Blasorchester Banzkow
Herrn Michael Riz

Die Gemeindeverwaltung gratuliert den a-
teren Einwohnemn unserer Gemeinde sehr
herzlich zum Geburtstag und wiinscht Ge-
sundheit und persdnliches Wohlergehen.

GEBURTSTAGE
IM APRIL

FRICKE, GISELA
Banzkow, 2. 4., 66 Jahre
IDE, FRITZ

Mirow, 3. 4., 82 Jahre
JUNEWITZ, MARIA
Banzkow, 7. 4., 77 Jahre
MAACK, ELLY
Banzkow, 8. 4., 82 Jahre
DAHL, KARL

Mirow, 8. 4., 75 Jahre
KOSCHNIK, GERHARD
Banzkow, 11. 4., 69 Jahre
FRANK, ELLA
Banzkow, 12, 4., 76 Jahre
FISCHER, ERHARD
Banzkow, 12. 4., 69 Jahre
MAINBERG, DORIS
Banzkow, 13. 4., 66 Jahre
ZIERKE, HELENE
Banzkow, 19. 4., 69 Jahre
FRANK, ANTONIE
Banzkow, 20. 4., 78 Jahre
JANS, ALFONS,
Banzkow, 20. 4., 68 Jahre
WIESEKE, HELMUT
Banzkow, 20. 4., 65 Jahre
POMMERENKE, FRIEDRICH
Banzkow, 25. 4., 65 Jahre
LANGE, GUNTER
Mirow, 21. 4., 69 Jahre
JANS, BERTHA
Banzkow, 23. 4., 75 Jahre
LUBBE, ANNI
Banzkow, 27. 4., 67 Jahre
MOLLER, ERWIN
Banzkow, 28. 4., 69 Jahre

Teilnehmer
an der festlichen
Jugendweihe

32 Jugendliche aus Banzkow, Sukow,
Goldenstadt und Mirow nehmen mit ihren
Angehorigen an den Jugendweiheveran-
staltungen teil, die am 13. April um 9.30
Uhr und 11.00 Uhr im Saal der Lewitz-
Miihle stattfinden. Die Jugendweiheteil-
nehmer aus Banzkow und Mirow sind
STEFANIE DYBA, Banzkow
JESSICA JAHNCEKE, Banzkow
ANDREAS GROTH, Banzkow
KERSTIN KRAMPITZ, Banzkow
JESSICA LEMCKE, Banzkow
BJORN BURKNER, Banzkow
CHRISTIAN GAWLICK, Banzkow
ANEEKA POHL, Banzkow
DANIEL STIER, Banzkow
BIANCA ZIEGERT, Banzkow
HOLGER JANSSEN, Banzkow
PETRA DORWALD, Banzkow
RONNY DUHRKOOP, Banzkow
FRANZISKA HERTEL, Banzkow
NICOLE MULLER, Banzkow
JANA STENDTE, Banzkow
JANA KRUMREY, Banzkow
MARTIN SANDMANN, Mirow
STEFANIE POTT, Mirow
MONIQUE BERFT, Mirow
ANDRE PASCHEN, Mirow
KATHRIN REGENSTEIN, Mirow
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IDaavt Ostemrmywaktenr Recheytsjcha;tfsligmg
mit Jagdfes

Jedes Johr to Ostern kiimmt Ilse-
tanten bi uns to Beseuk. Dun gef
dat immer vil to vertellen, wiel-
dess man sick ein ganzes Johr nich
sehn harr. As wi uns so richdich
maud klont harden, meinte Ilse-
tanten: ,Heff ji nu ok woll 'ne rau-
hige Slapstell, wo ick mi mal so
richdich utslapen kann?* ,Awer
gewiB doch, wie hebben an allens
dacht®, kreg se to Antwurt. ,Gah
man mit Hartmut in de Slapstuf,
dorf hest du for wiB din Rauh. De
Jung brukt morgen nich to Schaul
un slopt lang'n.*

Dat wier dwer nich lang’'n mit de
Rauh. Midden in de Nacht fiing
Hartmut sien Wecker an to ra-
stern. Bet llsetanten nu ierst rich-
dich to Besinnung kem, wier Hart-
mut all rut ut dat Bettun rin in de
Biix. ,Jung, du brukst doch noch
nich uptostahn, wat is denn los?“

frogt Tanten. De Jung sad kein
Wurt un wier rut ut de Dor.

Wat schadt denn Bengel blots, siill
he noch in'n Drom sien? Dor hiir-
te se in de Kok wat mang de Pott
klappern, un gliek dornah klapp-
te ok all de Kokendor. Dor spriing
llsetanten denn doch mit ein'n
Satz ut dat Bett herut un kek ut’t
Finster. Se seg denn Jung noch
grad' ut dat Duer gahn. He bogte
nah denn’ Wischenweg rin. Einen
groten Waterpott drog he in de
Hand. Dit wier grad to de Tied, as
de Stinn upgung.

Dat duerte gor nich lang, grad as
llsetanten wedder 'n litt baten in-
drust wier, hiirte se wat klappern
und platschern in de Kok, dat ehr
bald grugelich wiirr. Ogenblick la-
ter wier Hartmut wedder in de
Stuf, reckte sick sin Tich ut un
slép wieder.

An’n Ostermorgen wier jo wat los.
JVon wigen de rauhig Slapsmufl®
sad Ilsetanten, un se vertellte de
ganze Geschicht. Hartmut antert
dorupp un griente dorbie: JIck
heff mi Osterwater halt un mi dor-
mit wascht. Denn sall man dat
ganze Johr nich krank warten.”
Dit Johr, als Ilsetanten wedder to
Beseuk kem, wier ehr ierstes Wurt
to Hartmut: ,Na, Jung, wist ok wed-
der Osterwater halen gahn, denn
segg’ dat blots vorher!* ,GewiB
doch Tanten, un denn nihm ick di
mit, wenn di dat recht is. Ick bann
dit ganze Johr nich eins krank wast
un hef kein Medikamenten brukt.
Du hest, as ick all sehn heff, din
Medikamententasch wedder mit-
brécht. In'n anner Johr kannst din
Tasch to Hus laten, denn warst du
gewib kein Pillen mier bruken!*
Anneliese Vo

seoesasos Blitenzweigeim Hauseseosaca

Seit altersher werden die geeignet-
sten Zweige nach dem Obstbaum-
schnint in die Vase gesteckt in der
Hoffnung, sie zum Blithen zu brin-
gen. Die Sehnsucht nach dem Friih-
ling ist groB. Um Erfolg zu haben,
muB man beachten, daB schlichtes
Leitungswasser nicht in jedem Falle
ausreicht. Da die natirliche Nah-
rungszufuhr  vom Stamm  abge-

Kasestreuselkuchen

Zutaten fur ca. 16 Sticke: 300 g
Mehl, 150 g Butter oder Margarine,
150 g Zucker, 1 Pickchen Vanillin-
zucker. Fir die Fidllung: 1 Dose (850
ml) Pfirsiche, 150 g Butter oder Mar-
garine, 125 g Zucker, 1 Packchen Va-
nillinzucker, abgeriebene Schale
von 1 unbehandelten Zitrone, 1 EL
Ziwonensaft, 2 Eier, 500 g Mager-
quark, 1 Packchen Puddingpulver
JVanilleGeschmack®, ca. 1 EL Pu-
derzucker zum Bestiuben.
Zubereitung: 1. Mehl, Feu,
Zucker und Vanillinzucker
Streuseln verkneten. Springform
(26 em Durchmesser) fetten und
*/s des Teiges als Boden fest and-
riicken. Pfirsiche aburopfen lassen
und darauf verteilen. 2. Feu schau-
mig rihren. Zucker, Vanillin-
zucker, Zitronenschale und -saft zu-
geben und verriihren. Eier, Quark
und Puddingpulver unterrihren.
Auf die Pfirsiche geben. Restliche
Streusel dariiberstreuen. Im vorge-
heizten Backofen (200° C / Swufe
3) ca. 50 Min. backen. Mit Puder-
zucker bestiuben.

Kirschtorte
mit Schoko-Biskuit

Zutaten fiir ca. 16 Sticke: 4 Eier,
125 g Zucker, 75 g Mehl, 20 g Ka-
kao, 100 g Speisestirke, 500 g Kir-

schnitten ist, brauchen die Zweige
Zusatzgaben — am leichtesten in
Form von Frischhaltemitteln. Sie
vermeiden nicht nur Faulnis und
Geruch im Vasenwasser, sondern sie
liefern zugleich Zucker fir die Wei-
terentwicklung der Knospe zur Bli-
te. Der einfachste Strauch zum Vor-
treiben ist die Forsythie. Sie hat mit
Beginn des neuen Jahres ihre Ruhe

schen, '/4 1 Kirschsaft, 3 Packchen
Vanillinzucker, 4 Blatt Gelatine,
100 g Zartbitter-Schokolade, 500
g Schlagsahne, etwas Borkenscho-
kolade.

Zubereitmg: 1. Eier wennen, Er
weil steifschlagen. Zucker einrie-
seln lassen. Eigelb unterrihren.
Mehl, Kakao und Speisestirke (bis
auf 2 EL) mischen. Vorsichtig un-
terheben. 2. In eine am Boden mit
Backpapier ausgelegte Springform
(26 em Durchmesser) fiillen. Im
vorgeheizten Backofen (200 Gad
C/Stufe 3) ca. 30 Minuten backen.
Herausnehmen. 3. Kirschen wa-
schen, entsieinen, Kirschsaft und 1
Packchen Vanillinzucker aufko-
chen, mit resticher angerihrier
Speisestarke binden, Kirschen zuge-
ben. 4. Biskuit durchschneiden.
Kompott auf unterem Boden vertei-
len. Abkiihlen lassen. Gelatine ein-
weichen. Schokolade hacken. Sah-
ne und restlichen Vanillinzucker
steifschlagen. Gelatine auflosen, un-
terruhren. */s Sahne mit Schokola-
de verrihren. Auf das Kompott ge-
ben. Mit 2. Boden und resticher
Sahne abdecken. Verzieren.

Eierlikorkuchen

5 Eier wiegen und soviel Zucker,
Mehl und Fett nechmen, 40 g Ka-
kao, 1 Packchen Backpulver, 1 Glas

abeschlossen und kann ab Januar ge-
schnitten werden. Bei 20 Grad Celsi-
us Zimmertemperatur braucht sie
zirka 10 Tage bis zum Bliben. Mit
der Zusatznahrung angereichert,
halt sie ihre Blitenpracht nicht nur
6, sondern bis zu 10 Tagen.

Auch die Zweige des Mandelbaum-
chens sind sehr zart und attraktiv.
Hierist ein Schnittab Mérz méglich.

REZEPTE FUR DAS KUCHENEBUFFET

Sauerkirschen. Alles zu einem Teig
verarbeiten und auf dem Blech
backen. Far den Gub 250 g Butter
und 200 g Puderzucker verrihren,
'/« 1 Eierlikor zugieBen, 250 g lau-
warmes Hardett unterrihren, zu-
letzt 4 Eigelb. Mit geraspelter Scho-
kolade bestreuen.
Marzipankuchen

Boden: 250 g Margarine, 300 g
Mehl, 4 Eier, Saft einer Zitrone, 1
Packchen Vanillinzucker, 2 TL
Natron bzw. Backpulver, */4 Tasse
Kakao, '/« | saure Sahne. 30 bis 40
Minuten auf dem Blech backen.
Marzipanbelag aus 250 g flassiger
Butter, 200 g Puderzucker, 250 g
KindergrieDB, 1 Flasche Binerman-
deldl. Alles 30 Minuten quellen
lassen, dann auf den abgekihlien
Boden streichen.

SchokoguB: 150 g flissiges Haur-
fett und 4 EL Puderzucker, 3 EL
Kakao, 2 Eier, 2 Piackchen Va-
nillinzucker, 1 EL Kondensmilch
miteinander verrithren.

Schwedische Apfeltorte

Fiir Obstboden: 3 Eier, 3 EL Mehl,
2 '/+ EL O, '/: Packchen Backpul
ver, 3 EL Zucker

Fiir den Belag: '/, | Wasser, 2 Pick-
chen VanillesoBenpulver, 1 Tasse
Zucker, 2 Eier, Saft einer Zirone.
Alle Zuaten aufkochen, kriftig um-

Am 30. Marz um 19.00 Uhr findet
im Saal der Gaststatte , Stortal" die
Rechenschaftsiegung der Jagdge-
nossenschaft statt. Anschliefend
ladt die Pachtergemeinschaft zum
Jagdfest ein. Es beginnt mit einem
kréftigen Wildgulaschessen, Dann
spielen die Banzkower Blasmusi-
kanten zum Tanz auf.
Alle Verpachter aus Banzkow und
Mirow sind herzlich eingeladen.
Pachtergemeinschaft Banzkow

Helfer fiir die Spargelernte
gesucht

Fir die diesjahrige Spargelemte vom
2. Mai 1996 bis zum 21. Juni 1996
werden in Siilte wieder Saisonarbeits-
krafte bendtigt.

Interessenten melden sich bitte bei
Herm Schwedt, Telefon 03865/ 4427.

Kirchliche Nachrichter

BANZKOW
26. 3. 19.00 Uhr
Passionsandacht

5. 4. Karfreitag 14.00 Uhr
Gottesdienst

7. 4. Ostersonntag 14.00 Uhr
Gottesdienst
28. 4. 14.00 Uhr
Gottesdienst

rihren. 5 geriebene Apfel unter
die Masse heben und auf den Tor-
tenboden fiillen. Darauf kommt
die leicht gezuckerte, mit Sahne-
steif geschlagene Schlagsahne.
Den Abschlub bildet geriebene
Schokolade.

Eierschecke )
Zutaten fir den Teig: 150 g Mehl,

ein halbes Packchen Backpulver,

75 g Butter, 75 g Zucker, 1 Ei und

1 Eigelb.

Alle Zutaten verruhren und Mehl

und Backpulver unter den Teig

heben. Diesen dann in eine gefet-
tete Springform geben.

Zutaten fur die Schecke: 500 g

Quark, 150 g Zucker, 3 Eigelb, 1

Ei, 1 Packchen Vanillepudding, 1

Pickchen Vanillenzucker, 1 Tasse

Ol, /21 Milch.

Die Zutaten far die Schecke ver-

riuhren, die entstandene Masse

auch in die Springform geben

und bei miulerer Hize ca. eine

Stunde backen lassen.

Die tibergebliebenen Eiweill mit
vier EL Zucker zu Schnee schla-
gen und auf den fast fertigen Ku-
che heben. Dann muB der Ku-
chen nochmals 15 Minuten in den
Ofen, bisder Eischnee eine braun-
liche Farbe hat. Gekiihlt schmeckt
die Eierschecke am besten.
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