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7u Gast in der Lewitzmuhle

e Hotelkomplex voll-
standig in Betrieb

o Attraktion: das
Banzkower Solebad

o Gliickwiinsche fiir
Familie Eschen

+Endlich ist es geschaffi!*
Nach langjahriger Bauzeit
konnte der Hotelkomplex
der Lewizmiuhle vollstin-
dig in Betrieb genommen
werden. Familie Eschen,
Besizer der Miihle, hatte
. aus diesem AnlaB viele Ga-
ste eingeladen, und sie ka-
men in Scharen, um den
Gastgebern fur ihre weite-
ren Pline Glick zu wiin-
schen, aber auch, um sich
an dem zu erfreuen, was
auf dem Miihlenberg neu
entstanden ist. Die Mih-
lenfliigel drehten sich zu
dem festlichen Ereignis;
von der Galerie der Hol-
landermithle kann man
weit in die Lewitz schauen.
Im Festsaal, fiir solche und
ahnliche Anlasse bestens
geeignet, begriBite der
Chef des Hauses Karl-
Heinz Eschen die Gaste
aus nah und fern. Er be-
dankte sich bei Architek-
ten und Baubetrieben far
die geleistete Arbeit beim
Um- und Ausbau der Miih-
le, hieB die Verwretung aus
der Heimatstadt Wies
moor und die Gaste aus
Banzkow gleichermabBen
herzlich willkommen.
Ein neuer Muhlenbesitzer
im Dorf — was ist das fiar ei
ne Familie, die sich von
Wiesmoor nach Banzkow
auf den Weg gemacht hat,
um hier Millionen zu inve-
stieren? Ein Freund der Fa-
milie, Harm Eilers, einst
Schulmeister in der Moor-
kolonie, zeichnete den
Weg der Familie Eschen
nach. Er erzihle, wie Jo-
hann Eschen, Sohn eines
Moorbauern und eines von
sicben Geschwiestern, 1961
mit Frau und Sohn nach
Wiesmoor kam und dort ei-
ne kleine Kneipe pachtete.
Er erinnerte sich an die da-
malige Spezialitit von Frau
Erika - gebratene halbe
Hahnchen, Wihrend Jo-
hann Eschen eine Spirituo-
senvertretung  ubernahm,

war Frau Eschen die Seele
im gastronomischen Ge-
schift. Sie trieb das Vieh
tiber die Waage, wenn die
Moorbauern ihre Schweine
und Kilber zum Verkauf
anboten und sich nachdem
in der Kneipe zusammen-
setzten. Thr Mann, Herr
Eschen, vertrieb nicht nur
Spirituosen, er experimen-
tierte auch mit heimischen
Kriutern. So fithrten Kriu-
ter und Korn zum Friesen-
geist. Schriw far Schriu
wurde das Geschaft erwei
tert. Ein kleines Café wurde
zum Hotel umgebaut und
parallel die eigene

wunscht
allen
Lesern

ane frohe
Weihnacht
und ein
gesundes
neue Jahr

Offnungs-
zeiten des
Banzkower
Sole-Bades
auf Seite 3

Faln Rita Dechow
Schnaps-und Likérproduk-
ton aufgenommen. Der
Jfriesengeist hat  inzwi-
schen bundesweitund aber
die Grenzen hinaus einen
Markt erobert. 15 verschie-
dene Produkte in zweistelli-
ger Millionenhdhe werden
heue produziert
Es sei Familientradition, Ar-
beit anzupacken, Verant
wortung zu Ubernchmen
und dabei das Lachen
nicht zu verlieren, so kenn-
zeichnele Harm Eilers die
Familie Eschen.

Leider ist Johann Eschen
im lewzten Jahr viel zu frih
gestorben. Sein Schn Karl-

Heinz, durch die viterliche
Schule gegangen, hat das
Erbe angetreten.

Viel Glick im Beruf und
mit der Familie wiinschten
ihm an diesem Tag viele
der anwesenden Gaste.
Bilirgermeisterin ~ Solveig
Leo dberreichte einen
Ahrepkranz zur Erinne-
rung an Zeiten, als die
Muahle noch Mehl mahle.
Von aktiven Biirgern unse-
rer Gemeinde vor dem Ver-
fall gerettet und zu einer at-
wraktiven Gaststidte ausge-
baut, war sie stets Bestand-
teil dorflicher Entwicklung
und soll es auch bleiben.
Heute ist auf dem Miihlen-
berg ein gastronomisches
Ensemble entstanden, das
zur renommierten Hotel-
kette der Ringhotels ge-
hort. Altes und Neues wur-
de zusammengefiigt und

SEITE 2:
Was ist aus

unseren Vorhaben
geworden?

ist fur viele noch gewdh-
nungsbediirftig, aber ha-
ben Baumeister und Archi-
tekten nicht zu allen Zei-
ten Neues geschaffen und
Gewohntes verandert?

Alle Gaste iberzeugten
sich anschlieBend wvon
dem komfortablen Hotel,
das den Gisten auch den
Blick fiir das Dorf und das
Lewitzgebiet &ffnen soll.
Die Auraktion war wohl
fir jeden das Solebad mit
vielen Extras wie Massage-
disen, Sprudelquelle und
Wasserfall. Wer will, kann
nach auBen schwimmen
oder die Treppen zur fin-
nischen Blockhaussauna
emporsteigen und sich
dann im auBenliegenden
Tauchbecken abkiihlen.
Schwimmbad und Sauna
stchen auch den Dorfbe-
wohnern jederzeit zur Ver-
fiigung.

Viele Banzkower und Miro-
wer haben den ,Tag der of-
fenen Tar* genutzt, um
den Hotelkomplex auf
dem Mihlenberg kennen-
zulernen. Das Team unter
Leimung des Geschafisfith-
rers Herrn Boldt will auch
kinfiig fir Einheimische
und Giste gute gastrono-
mische Betreuuung bieten
und dafiir sorgen, dalB sie
sich in der Lewizmiihle
wohl fithlen. Helga Dihn
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Was ist aus unseren Vorhaben geworden?

Eine nicht ganz volistindige Bilanz des Jahres 1996

Das Jahr 1996 geht mit Riesen-
schritten seinem Ende entgegen.
Die Adventszeit bringt mit ihrem
Lichterglanz Besinnlichkeit in die
sonst vorherrschende Hektik des
Alltages, die letzten Weihnacht-
seinkiufe erhohen die Vorfreude
auf die Festtage am Jahresende,
und es werden Pline geschmiedet,
was man sich fiar das nachste Jahr
vornimmt. Dazu gehért auch, daB
man das viel zu schnell vergange-
ne Jahr an sich voriberzichen
laBt, sich {iber gelungene Dinge
freut und sich iber Ecken und
Kanten drgert. Viele unter uns ha-
ben auch grofe Sorgen und Pro-
bleme, vielleicht konnen wir alle
durch Zuhéren oder auch durch
Rat und Tag ein bilichen Hilfe ge-
ben und Mut machen.

Unsere Gemeindevertretung ist
auch mitendrin in der Zeit der Ab-
rechnung fiir 1996 und der Pla-
nung der neuen Aufgaben. Das
Jahr 1996 war gepragt von Vorha-
ben, die das Gesicht unserer bei-
den Dérfer im positiven Sinne ver-
andern und die das Zusammenle-
ben in der grofier werdenden Ge-
meinde fiur die ,Alt- und Neubanz-
kower" in einer angenehmen dorf-
lichen Aumosphire erméglichen
sollen. Deshalb freuen wir uns iiber
die positive wirtschaftliche Entwick-
lung, die sich z. B. auch in weiteren
Unternehmensgrindungen und
Gewerbeanmeldungen ausdrickt,
uber zunehmend mehr Besucher
und Touristen in unserer land-
schafilich schénen Gegend, die
auch gern die vielfaltigen gastrono-
mischen Angebote nuwizen, und
auch Gber wachsende Einwohner-
zahlen. Wir werden zwar 1996
nicht mehr die 2000-Einwohner-
Crenze uberschreiten, aber wenn
unsere Schule und die Kinderein-
richtung schon jetzt sprichwértlich
aus den Nihten plazen, dann
stimmt uns das schon sehr optimi-
stisch. Wir werden also sicherlich
nicht mehr lange auf unseren
2000. Einwohner warten miissen!

Es wird gebaut und gebaut...

Ein Jahr geht schnell vorbei, und
als Gemeindevertretung wiinschen
wir uns oft viel mehr Zeit und vor
allemn viel mehr Geld, um alle Vor-
stellungen und Wiinsche zu erfal-
len. Trozdem haben wir allen
Grund, uns Gber das neu Geschaf-
fene im nun zu Ende gehenden
Jahr zu freuen. Der von uns allen
lang ersehnte Baubeginn unserer
Turnhalle hat viel Kraft und Ner-
ven gekostet, Hoffnung und Ent-
tduschung lagen immer dicht ne-
beneinander. Nunmehr entschi-

digt uns der ziigige Bauforischritt
fir das Auf und Ab in der Vorbe-
reitung des Baues; das Richtfest
kiindigt sich bereits an!

Fast abgeschlossen ist dagegen ein
anderes groBes Bauvorhaben in
unserer Gemeinde, ndmlich das
Feuerwehrhaus in Mirow. Sobald
die AuBenanlagen fertiggestellt
sind, kann es von den Kameraden
der freiwilligen Feuerwehr voll in
Besitz genommen werden. Dieses
Projeke hat ja im Vorfeld einigen
Staub aufgewirbelt, aber die Pro-
bleme sind nunmehr bereinigt. In
der typischen Mirower Art haben
die Kameraden der FF selbst kraf-
tig mit Hand angelegt und Eigen-
leistungen im Wert von ca. 80000
DM an ,hrem Haus" erbracht.
Jetzt wird eine zinftige Einweih-
nungsfeier vorbereitet...

emwas dabei. Der Karnevalverein
hat ja seine Saison pfinktlich am
11.11.um 11.11 Uhr eréfinet und
probt nun eifrig fiir die ndrrische
Zeit im Februar. Sommerlicher
Héhepunkt der Narrinnen und
Narren wird wieder eine feucht-
frohliche Badewannenregatta
sein. Zu Pfingsten sind alle zu ei-
nem zunftigen Dorffest ins Ned-
delrad eingeladen. RegelmibBige
Seniorennachmittage, die Pfer-
demarkte und Sporwveranstaloun-
gen werden ebenfalls weiterge-
fihrt, und unsere gastronomi-
schen Einrichtungen planen alle
so manche Uberraschung.

Im ,LewitzKurier* im Februar
mochten wir den Veranstaltungs-
plan fiir 1997 veroffentlichen und
bitten deshalb alle Veranstalter
und Vereine um ihre Zuarbeit.

Gute Wiinsche im neuen ABM-Projekte bewihrten
Heim sich
Viele Familien bezogen 1996 ihr Das gelungene ABM-Projekt

neues Heim. Ob nun in unserem
neuen Wohngebiet am Kleinen
Moor, im Rahmen von Liickenbe-
bauungen oder auch im neuen 17-
WE-Block in der Plater SiraBe - ei-
ne neue Wohnung ist immer ein
Hohepunkt im Leben einer Fami-
lie, deshalb gelten allen diesen Fa-
milien unsere herzlichsten Wiin-
sche fur ihr Wohlbefinden in der
neuen Umgebung.

Wenn vom Bauen die Rede ist,
mochte ich die neu entstandene
Friedhofsmauer besonders erwih-
nen. Im Zentrum unserer Gemein-
de wurde durch eine sinnvolle
ABM-MaBnahme ein besonderes
Kleinod geschaffen, daB uns Giber
viele Jahre immer wieder Freude
beeiten wird. Im Januar wird diese
Mafnahme abgeschlossen, wir
méochten uns jewzt schon bei diesen
geschickien Minnern bedanken!

Kulturelle Hohepunkte im
Dorfleben

Zum dérflichen Leben gehéren
nicht nur die Entwicklung der
Wirtschaft und die rege Bautatig-
keit, sondern auch die Méaglich-
keit, die Freizeit sinnvoll zu gestal-
ten, Freude und Entspannung im
Vereinsleben und bei vielfiltigen
Kultur- und Sportveranstaltungen
zu finden. Dazu bieten sich unsere
fiinf Vereine an, in denen bisher
uber 220 Einwohner aktiv mitar-
beiten und zunehmend Hohe-
punkte im Dorfleben ausgestal-
ten. Wir sind uns sicher, daB der
Veranstaltungskalender for 1997
wieder sehr bunt und vielfaltig
sein wird, bestimmt ist fir jeden

Friedhofsmauer haben wir schon
gewurdigt. Wir sind aber auch
sehr froh, daB die Arbeit fiir unse-
re Senioren und auch fir Kinder
durch 2 ABM-Gruppen ermog-
licht wird. Die MaBnahme fiir die
Unterstiitzung von hilfsbeduarft-
gen Senioren lauft ja nun schon
mehrere Jahre und wird von unse-
ren Senioren sehr begrifBt, die
dankbar sind fiir diese Hilfe. Des-
halb werden wir dieses Projekt
auch 1997 durch die Bereitstel-
lung finanzieller Mittel sichern.

Es ist leider auch zum Ende dieses
Jahres so, daBl die ABM-Gruppe des
Frauenbundes ihre Arbeit zum 15.
12, 1996 beendet. Die vier Frauen —
Frau Suahl, Frau Korwand, Frau
Pick und Frau Schou — haben re-
gelmiBig  Seniorenveranstalun-
gen, Bastel und Handarbeitsnach-
miuage, auch fir Kinder, organi-
siert und Beratungsangebote un-
terbreitet. Schade, daB nun auch
diese Frauen wieder in die Arbeits-
losigkeit entlassen werden. Herzli-
chen Dank aber auch ihnen fiir ih-
re Tatigkeit in unserer Gemeinde
und zum Teil auch darmiber hinaus.
Eine vielbeschiftige ABM-Gruppe
ist das Kollekuv um Frau Fromm,
das tatkriftig von unserem GCe-
meindearbeiter Herrn Sager unte-
stitzt wird. Sie haben eigentlich ei-
ne undankbare Aufgabe, weil ihre
Arbeit so wenig respektiert wird.
Einigen wenigen unbelehrbaren
Schmuuzfinken permanent hinter-
herzurdumen, ist wirklich nicht
sehr angenehm. Trozdem geben
sie nicht auf, weil sie wie die mei-
sten von uns sich in einer saube-
ren Umgebung am wohlsten

fithlen. Die Gemeindevertretung
prift gegenwirtig einen neuen
Standort fir die Iglus, denn der
Ortseingang an der Lewizmihle
wirkt alles andere als einladend.
Wire es nicht ein guter Vorsatz fiar
1997, die Iglu-Standorte so zu nut-
zen, daB sie genauso sauber und
ordentlich aussehen wie die Vor-
garten vor unseren Hausern?
Nicht nur unsere ABM-Gruppe
wiirde sich sehr dariber freuen...

Was ist mit ,,Stortal*?

Viele Einwohner fragen sicherlich,
was ist nun eigentlich mit unserer
Gaststatte Stortal” los? Es sieht so
aus, daBl wir eventuell noch zum

—

Jahresende mit der Treuhand zum
VertragsabschluB kommen

die Gemeinde die beliebte -
stiue Ubernimmt. Die Nuwung
soll in Form eines Familien- und
Vereinszentums erfolgen. Dazu
wurde ein Verein gegriindet, des-
sen Vorsizender Herr Wiemeyer
aus dem Liebzer Ring ist. Weiter-
hin wurde eine ABM-Stelle bean-
tragt, um die notwendigen Arbei-
ten in enger Abstimmung mit dem
Verein durchzufithren. In unserer
Januarausgabe werden wir genau-
er dariber informieren.

Dieser kleine Rickblick auf das
Jahr 1996 ist lingst nicht vollstin-
dig, aber man kann sicherlich er-
kennen, dabB das Leben in unserer
Gemeinde interessant und ab-
wechlsungsreich ist. Die Gemein-
devertretung kann sich in ihrer
Arbeit immer auf die Unterstit-
zung des Ames und vieler Einwoh-
ner verlassen. Diese Gemeinsam-
keit wollen wir auch zukiinftig er-
halten, um die angefangenen und
neuen Aufgaben erfolgreich zu
meistern. In diesem Sinne bedan-
ken wir uns bei allen! S. Leo
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Wie sieht es mit Gleichberechtigung
in Familie und Beruf aus?

Meine Vorstellungen zur Arbeit als ehrenamtliche Gleichstellungsbeauftragte im Aml Banzkow

In der Amtsausschufisicung im
August 1996 wurde ich einstim-
mig zur ehrenamtlichen Gleich-
stellungsbeaufiragten des Amtes
Banzkow berufen.

Vorab etwas zu meiner Person. Mei-
ne Familie und ich wohnen seit
1992 in Banzkow. Seit 1994 bin ich
Mitglied der Gemeindevertretung.
Ich freue mich, daB ich in diesem
kurzen Zeitraum Anerkennung
und Akzeptanz gefunden habe. Fiir
einen Smdumenschen ist es nicht
immer leicht, die Mentalitit der
lindlichen Bevolkerung zu verste-
hen. Eine wichtige Erkenntnis habe
ich allerdings gemacht: Ist das Ver-
trauen einmal gewonnen, dann fin-
det man zu jeder Zeit und Gelegen-
heit offene Ohren fir Anliegen,
Probleme und Meinungen. Also
nicht nur die wunderschone Land-
schaft der Lewitz, auch ihre Bewoh-
ner halfen mit bei der Eingewoh-
nung in das dérfliche Leben.

Mein hauptsichliches Anliegen als
ehrenamtliche Gleichstellungsbe-
auftragte ist es, politische, wirt-
schaftliche und soziale Benachtei-
ligungen besonderes von Frauen
und Madchen offenzulegen und
gemeinsam mit den Betroffenen
Miuel und Wege zu finden, die sol-
chen Zustinden Einhalt gebieten.
Weltweit sind nach einer Untersu-
chung der, Internationalen Arbeits-
organisation” — ILO — 45 % der
Frauen im Alter von 15 bis 64 Jah-
ren berufstatig. Aber sie bekom-
men meistens im Durchschnitt flir
die gleiche Arbeit ein Viertel weni-
ger bezahlt als ihre mannlichen
Kollegen. Schlechtere Bildungs-
chancen und lingere Arbeitszeiten
behindern immer noch die Gleich-
berechtigung von Frauen im Beruf.
Die Frauen sind das Hauptopfer
der wirtschafilichen Rezession der
vergangenen Jahre.

Von
KARIN
WALTHER

In einigen Industrielandern sind sie
bis zu doppelt so hoch von Arbeits-
losigkeit betroffen wie Manner.

Ich glaube, vor allem wir Frauen
in Ostdeutschland kénnen beson-
ders ein Lied davon singen. Fir
uns ist die berufliche Tatigkeit
nicht nur Gelderwerb. Fir uns ist
die 6konomische Unabhangigkeit
auch der Schlissel zur Gleichbe-
rechtigung. Obwohl wir eine enor-
me soziale Kompetenz mitbrin-
gen, sind wir kaum noch gefragt.
Gesellschafiliche  Gleichstellung
heiBt, daB Mann und Frau gleich-
berechtigte Partmer sind. Ich méch-
te nicht auBer Betracht stellen, daf
da einige Manner noch erhebliche
Probleme damit haben - sei es nun
ihre Rolle in Beruf und Familie
oder ihre Haltung zu Frau und Fa-
milie. Beide Geschlechter sollten
sich nicht auf Frontalangriffe
seinschielen®, besser waren ein ge-
meinsames Suchen nach den Ursa-
chen und ein Finden von gemein-
samen, akzeptablen Losungen. Be-
trachten wir aufmerksam die Rol-
len, die die beiden Geschlechter
spielen. Lassen wir uns als Frauen
nicht zu sehr in herkémmliche und
vollig tberholte Rollenklischees
dringen? Haben wir nicht schon
genug Probleme mit der Bewild-
gung des Alltags? Warum kénnen
wir nicht besser verieilen?

Von wem bekommen wir - hier
méchte ich besonders die Alleiner-

miommentiert

Storendes an
der Stor

C.'m'uoph und Steven waren un-
langst mit dem Handwagen unter-
wegs. Am Starufer sammellen sie die
leeren Bierdosen, die hier das Geldn-
de verunzierten. In zwel Stunden
hatten sie 150 Dosen auf ihrem Ge-
fahrt. Sie ernteten allerdings micht
nur Lob, als sie den Mull auf unse-
rem Hof zuischenlagerten. Dabei
war thr Motiv anerkennenswert. Es
sah ganz schlimm aus. Verrostele
Bierdosen lagen wtberall herum. Das
gefallt uns nicht*, meinten die bei-
den Schiiler der 6. Klasse in Pam-

pow. So hatten sie sich uberlegl, das
Gelande an der Badestelle von Un-
ral zu saubern,

Es storte sie ganz einfach, wie einige
mit unserer Umwelt umgehen. Wen
stort solch ein Anblick nicht? Offen-
sichilich jene, die thren Abfall uber-
all depomieren, an der Stor, im
Wald und wenige Meter von Mitll-
container entfernt. Sie denken nicht
darniiber nach, wer ihren Dreck weg-
raumen muf, ihnen fehlt das Um-
welthewuftsein, das den Kindern in
der Schile anerzogen wird. Darum
sollte es auch 1997 das Anlicgen
sein, noch sensibler darauf zu rea-
gieren, was in unserer Landschaft
stomt bzw. zerstort, und Umweltstin-
der Ordnung zu lehren. H. D.

ziehenden ansprechen — Rat und
Hilfe? Wire es nicht eine Erleichte-
rung, eine Anlaufsielle zu haben,
wo ich offene Ohren fiir die mich
bedrickenden Probleme finde, wo
ich auch Rat und Information ho-
len kann?

Dazu kann unter anderem auch
die Gleichstellungsbeaufiragte an-
gesprochen werden. Ab 4. Dezem-
ber 1996, von 17.00 bis 19.00 Uhr,
gibt es einmal monatlich die Mog-
lichkeit, in meine Sprechstunde
im Amt Banzkow, Schulsteig 4, zu
kommen. Ich stehe allen Proble-
men offen gegenniiber, und ich
werde mich bemihen, gemein-
sam mit der oder dem Bertroffe-
nen eine Losung zu finden.

Um nicht den Eindruck zu er-
wecken, ich bin nur fiir ,Problem-
sprechstunden® ansprechbar,
mochte ich auch Angebote ande-
rer Art machen.

Fir den 18. Dezember von 15.00
bis 16.30 Uhr méchte ich einen in-
teressanten literarischen Nachmit-
tag mit einem bekannten Autor aus
unserer naheren mecklenburgi-
schen Heimat ankiindigen. Jirgen
Borchert aus Schwerin wird aus sei-
nem Buch tiber Alexandrine lesen.
Freuen wiirde ich mich auch,
wenn schon ein paar Ideen und
Vorschlage fir unsere Frauentags-
feier 1997 gesammelt wiirden.
Fortsetzen mochte ich die Veran-
staltungsreihe zur Aufklarung
uber Ausbildungsvorsorge, Alters-
vorsorge, Geldanlage, neue Rege-
lungen im Rentengesetz, im Ar-
beitsforderungsgesetz usw. Fir re-
gen Zuspruch bei der Ideenfin-
dung und Ausfiihrung ware ich al-
len Interessenten und Interessen-
tinnen sehr dankbar.

Uber Ergebnisse und weitere Vor-
haben werde ich mich ofters an
dieser Sielle melden.

Auslandische Gaste
in unserer Gemeinde

Am 16. 12. 1996 bekommen wir Be-
such in unserer Gemeinde — eine De-
legation arabischer Birgermeister
aus Israel wird bei uns zu Gast sein.
Nach einem gemeinsamen Mittages-
sen und einem Gedankenaustausch
mit Mitgliedern der Gemeindevertre-
tung ist ein Rundgang bzw. eine
Rundfahrt in unserem Dorf vorgese-
hen. Ein Besuch bei unseren Jing-
sten im Kindergarten ist ebenfalls ge-
plant. Das israelische Fernsehen wird
die Delegation begleiten. Unser gast-
freundliches Do mochien wir den
Gésten gem sauber und freundlich
vorstellen; jeder kann dafiir etwas tun!

GEBURTSTAGE
IM JANUAR...

MENCK, MAGDA,
Mirow, 2. 1., 68 Jahre
IHDE, HERTA,
Banzkow, 4. 1., 71 Jahre
LUTH, JOHANNES,
Banzkow, 6. 1., 90 Jahre
MAACK, ERIEA,
Banzkow, 7. 1., 77 Jahre
NIMMER, ANNI,
Banzkow, 7. 1., 72 Jahre
VOSS, WALTER,
Banzkow, 8. 1., 71 Jahre
MASCHRE, FRIEDA,
Mirow, 8. 1., 85 Jahre
GATCEE, OTTO,
Banzkow, 12. 1., 85 Jahre
SCHULZ, ELFRIEDE,
Banzkow, 12. 1., 82 Jahre
WEBER, KURT,
Banzkow, 14. 1., 70 Jahre
DAHN, HELGA,
Banzkow, 18. 1., 66 Jahre
VOSS, HELLA,
Banzkow, 18. 1., 83 Jahre
RATHSACK, GERTRUD,
Banzkow, 21. 1., 78 Jahre
IHDE, HANS,
Banzkow, 21. 1., 80 Jahre
HAFERMALZ, RUDOLF,
Banzkow, 22, 1., 77 Jahre
BUBBEL, FRIEDEGARD,
Mirow, 25. 1., 63 Jahre
YOSS, HANS,
Banzkow, 25. 1., 75 Jahre
DUEKER, ELISABETH,
Mirow, 29. 1., 86 Jahre
HARBERG, ERWIN,
Banzkow, 29. 1., 75 Jahre
BAECEER, ELSE,
Banzkow, 30. 1., 76 Jahre
SCHEUERMANN, BETTI,
Mirow, 30. 1., 61 Jahre
LUNZ, GERTRUD,
Mirow, 31. 1., 64 Jahre

OFFNUNGSZEITEN
des Banzkower Sole-Bades:
Das Bad ist taglich von 11.00 Uhr bis
20.00 Uhr gedfinet.

Einlafizeiten:
Schwimmbad bis 19.00 Uhr,

Sauna bis 18.00 Uhr,

PREISLISTE

SCHWIMMBAD:

Erwachsene DM 12,00
10er Karte DM 100,00

Kinder/Schiler DM 850
10er Karle DM 850

Seniorenbaden oM 850
Montag—Donnerstag 11-15 Uhr
10er Karte DM 80,00

Kinderbaden DM 7,00
Montag-Donnerstag 15-17 Uhr
10er Karte DM 65,00

SAUNA - MASSAGE:

pro Person DM 18,00
10er Karte DM 160,00

Das Natureriebnis Schwimmen und

Saunen DM 25,00
10er Karte DM 230,00

Ganzkdrpermassage DM 45,00

Schulter-/ Nackenmassage DM 25,00
mittwochs 19-20 Uhr

Unlerwasser-Bewegungsibungen
ca. 45 Min, 10 Abende DM 220,00




Nummer 49

LEWITZKURIER

Dezember 1996

IEE sy e

& o

o ’z &2 s i’

MARIANNE STRACK

N e

. Luttenwihnachten

e korte Dach liichite hellvon
Dfrisc.hen Schnei, de in de

verliden Nacht follen wier.
Keinein Lut stiirte de Roh in den
Buschy; still stiinn he und schweech.
Se gleeden mit Schneischoh oewer
den sitlwrig blinkern Wech un lee-
ten eine pielliek Laus achter sick.
Hoch baben up de kahle Bauk harr
man ehr all langen uumakt un
mellte, dat unbirdt Liid in't Holt
wiern: Ein Kreih seet up einen Tel-
genun garrte. Se wippte un schiirr-
te Schneistripen so as Lametta dal.
JDat is de ierst Vagel in uns’ Holt®,
sid Hannes un wunnerte sick, ,wo
siind all de annern, Vadding? Dat
siing un kling doch siiss ut as in
ein Kunzertz Un wo hollen sick
Reh, Has un Voss versteckt:*
Vadder hol an un verhalte; hei
rog swor an sienen groten Ruck-
sack un dat Heubnidel. ,Daor, kiek
mal in den Schnei, weckerein hiit
all doerchlopen ist.” He wieste mit
sien Schneischohstock up de po-
orwiesen Indrick: ,sih an, wier
dat woll'n Marder?*

Hannes wiird niegelich. He 16t nu
ok sienen Packen follen, bog sick
dal un sochte, wohen de Tapsen
leepen. ,Vadding, de Drippels
kénnen jovil vertellen®, sad he, as
he Afdriick von Hasenpoten wies
wiird, de to Lampe sien Schlapsell
iinner den brunen Brambusch
glingen,

Wi méten wieder!* reep Vadder
un gleer vorut. Je neger se an de
grote Fauderkriff up de Lichwung
keemen, iim so mihr Po-ten-, Kral-
len- un anner Fautteiken seegen
se up de witte Deck.

Sind wi nu dor, wo wi henwullenz”
flusterte Hannes. Vadder nickopp-
te, un se peddien ut ehr Schnei-
schoh, schmeten ehr Lasten dal,
kniippten de Linnenbiidel up un
halten de Eikeln un Kastannen,
Baukeckern un de Gasten rut. Lies,
im de Diere nich to verfiern, ver-
deelten se dat Fauder in de Kriiff.
De grote, olle Wad, de to'n Fischen
nich mihr déochte, wier mit Heu
vullstoppt, dat nah Sinn un Som-
mer riken dad. Se schmeten ehr

mirden in de Holzkriff; tinner dat
Dack bleew dat Fauder droch. De
Iatten Fauderpétr, de se n Hus mit
Talh un Siinnenblaumkarn fillt
harrn, hiingen se an de Dackdrupp.
Inde ein Eck binnen lechte Hannes
heimlich ein poor Not ut sienen Ni-
Kausstiwel. Oewer Vadder harr't
seihn un keek em fraacht an,

JFor de Katteiker, Vadding, vil-
licht kamen se bi disse Kall gor
nicht mit ehr Vorrat ut®, anterte
Hannes so liesing, as wull he nich
de Diere stirn, de timto all tauw-
ten, dat de beiden aftréken un se
an ehr Wihnachten keemen.
Tied wiird dat bi liitten; denn de
Diisternis schlek all as n' Deif
dérch Busch un Holz, un de Kriill
beet glauhnig in Nas un Uhren.
Mit Warmnis in ehr Harten be-
keeken se den Gawendisch, Nahst
biinnen se de Brad wedder an de
Schoh un fithrten den Holtwech
in ehr iersten Lius torich, hen
nah Hus to Mudder un Schwester
an'n Dannenboom mit sien eigen
Riik in de warme Wihnachtsstuw.

Of%ﬁfiﬂ I
&/@’@J lorball?

Alle ortlichen  Restaurants
bieten noch Karten zum Sil-
vesterball an.

Im Ring-Hotel Lewitzmiihle,
im Trend-Hotel in Banzkow,
im Hotel ,Unter den Linden”
in Mirow und in der Club-
Klause in Mirow wird in das
neue Jahr getanzt. Abend-
und Nachtbuffet sowie ande-
re f‘bcn‘asc]mngcn sind im
Preis einbegriffen.

Kirchliche Nachrichten

BANZKOW

15. 12., 10.00 Uhr,
Gottesdienst zum 3. Advent
24.12., 16.00 Uhr, -
Heiligabend ’
25. 12.,14.00 Uhr
Weihnachtsgottesdienst
1.1.97,14.00 Uhr,
Neujahrsgorttesdienst
MIROW

24, 12., 13,30 Uhr,
Heiligabend

Die Gans — der Deutschen liebster Weihnachtsbraten
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Gefiillte Gans

Zutaten: 1 bratfertige Gans (ca. 3 kg),
Salz, Pleffer.

Fiillung: 5 Schalotten, Ganseleber,
Herz und Magen, 1 EL Butterschmalz,
5 Scheiben WeiBbrot, 6 EL Apfelsaft, 2
EL Apfelschnaps, 3 sauerliche Apfel,
250 g helle Weintrauben, 4 EL Rosi-
nen, 2 Eier, Salz, Pfeffer, 1/4 TL Zimt, 1
TL getrockneter Majoran, 1 EL BeifuB.
AuBerdem: 6 Apfel.

Sauce: 3 EL SoBenbinder, 5 EL Sahne,
Salz, Pfefier.

1. Gans waschen, trockentupfen, innen
und auBen kraftig mit Salz und Pleffer
einreiben.

2. Fir die Fillung Schalotten wiirfeln.
Leber, Herz und Magen in kleine Sticke
schneiden. Butterschmalz erhitzen und
darin Schalotten und Innereien braunen.
WeiBbrot wiirfeln und in Apfelsaft und -
schnaps einweichen, Apfel schalen,
Kemgehduse entfernen und ebenfalls
wirfeln, Trauben waschen, halbieren
und entkernen. Alle angegebenen Zuta-
ten fiir die FOllung gut mischen und mit
den Gewilrzen kraftig abschmecken.

3. Die Gans locker mit der Mischung fal-
len und die Bauchdffnung mit Kichen-
garn zunahen oder zustecken. Fligel
und Keulen am Korper festbinden. Die
Gans mit dem Riicken nach unten in &i-
nen Brater legen, 250 ml Wasser einfil-
len, Deckel auflegen, im vorgeheizten

Backofen bei 180 Grad ca. 1 Std. garen.
4, Danach die Gans auf den Rost auf
die Saftpfanne stellen, Bei 200 Grad ca.
2 Std. braten. Abwechselnd mit dem
abgetropften Fett aus der Saftpfanne
und Salzwasser begieBen. Apfel wa-
schen, Kerngehduse ausstechen und
etwa 30 Minuten vor Ende der Bratzeit
auf den Rost legen und garen.

5. Falls die Gans zum Ende der Bratzeit
noch nicht knusprig braun ist, mit ge-
salzenem Wasser bestreichen und die
Backofentemperatur die letzten 10 bis
15 Minuten auf 220 Grad hochschal-
fen. Fertige Gans aus dem Ofen neh-
men, auf eine Platte legen und im ab-
geschalteten Ofen warm halten.

6. Den Bratfond entfetten, in der Saft-
pfanne mit 200 m| Waser ablaschen
und durch ein feines Sieb gieBen. Sau-
ce aufkochen und SoBenbinder ein-
rilhren. Sahne dazugeben und mit Salz
und Ptetfer abschmecken.

Pro Portion ca. 1748 keal
Zubereitungszeit ca. 3 1/2 Std., davon 3
Std. Bratzeit.

Rotkohl

1 Apfel, 1 Pck. TK-Rotkohl, 125 ml
Rotwein, 1 Lorbeerblatt, 1 Scheibe Zi-
trone, 2 EL Johannisbeergelee, Salz,
Pleffer, 1 Msp. Nelkenpulver.

Den Apfel schélen, vierteln, Kemgehause
entfernen und die Viertel wiirfein. Rotkohl
nach Anweisung mit Wein und Apfel-

stiicken erhitzen, Mit Gelee und Gewdr-
zen pikant leicht siBlich abschmecken.
Pro Portion ca. 61 kcal,
Zubereitungszeit ca. 15 Min.

Tip: Wenn Sie den Rotkohl frisch zube-
reiten mochien, hobeln Sie einen Kopf
(800 g) in feine Streifen und dinsten
ihn in 1 EL Fett an. Dann den Rotwein
angieBen, Rotkohl wirzen und ca. 30
Min. dinsten. Die restl. Zutaten zuge-
ben und garen wie oben.

Zitronenschaum-
pudding

Zutaten fiir ca. 8 Portionen: 10 Blatl Ge-
lating, 8 Eier, getrennt, 125 g Zucker, ab-
geriebene Schale von 1-2 unbehandel-
ten Zitronen, Saft von 3 bis 4 Zitronen.
AuBerdem: Schlagsahne, Zitronen-
schale.
1. Gelatine 5 Minuten in kaltem Wasser
einweichen. Die Eigelb mit Zucker dick
und schaumig schlagen. Zitronen-
schale hinzufiigen.
2. Tropfnasse Gelatine bei milder War-
me zerlassen. Zitronensaft in die war-
me Gelatine mischen und langsam in
die Eiermasse rihren. EiweiB zu stei-
fem Schnee schlagen und unterziehen.
3. Wenn die Masse dick zu werden be-
ginnt, in eine Schissel fillen und kalt-
stellen. Den Pudding einige Stunden fest
werden lassen. Kurz vor dem Anrichten
mit geschlagener Sahne diberziehen und

mit Zitronenschale gamieren.

Pro Portion ca. 200 kcal,
Zubereitungszeit ca. 20 Min. plus Ge-
lierzeit.

Adventskranz
zum Reinbeiflen =

Teig: 80 g Hefe, 1/2 | lauwarme M.

1 Pr. Zucker, 1 kg Mehl, 150 g Zucker,
1 P. Vanillinzucker, 1 Prise Salz, 1 Ei, 1
EiweiB, 200 g Margarine.

Fiillung: 100 g Marzipanrohmasse, 1
Ei, 1 Eigelb, 1 EL Honig, 200 g gem.
Mandeln, 2 EL Mandellikor, 2 ger. Ap-
fel, 2 EL Créme fraiche.

Zubereitung: Hefe in Milch brockeln,
Prise Zucker zufiigen, 5 bis 10 Minuten
gehen lassen. Mehl, Zucker, Vanillin-
zucker, Salz, Ei, EiweiB und zerlassene
Margarine in Schissel geben. Den Teig
krattig kneten. Zugedeckt auf doppelte
GroBe aufgehen lassen. Fir Fillung
Marzipanrohmasse zerbrockeln, Ei zuti-
gen, Honig, Mandeln, Likér, Apfel und
Créme fraiche zugeben. Kraftig durch-
kneten, auf 70x40 cm ausrollen, Rest tir
Verzierung lassen. Teig mit Fullung be-
streichen, von Langsseite her aufrollen,
mit verrihrem Eigelb bestreichen und
zusammenkleben.  KranzZiomig  auf
Blech legen. Aus Teigrest Platzchen aus-
stechen, mit Eigelb auf Kranz kleben. Al-
les mit Eigelb bestreichen. Bei 175 bis
200 Grad etwa 30 Minuten backen.
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